Szarlotka bezglutenowa

Szarlotka bezglutenowa — tradycyjny
smak w nowoczesnym wydaniu

0dkryj wyjatkowy smak szarlotki bezglutenowej, ktdéra *aczy w
sobie tradycje z nowoczesnoscig. To kruche ciasto przygotowane
z mieszanki mgk bezglutenowych — jaglanej, ziemniaczanej 1
ryzowej, ktdre tworza idealnie delikatny spdd. Na nim uktadamy
aromatyczne jabt*ka duszone z cynamonem, a catos¢ wienczymy
kruszonka i ptatkami migdatowymi.

Sekret tej szarlotki tkwi w perfekcyjnym potgczeniu sktadnikoéw
— kruche ciasto harmonijnie wspétgra z soczystym, cynamonowym
nadzieniem jabtkowym. Kazdy kes to podrdéz do krainy
bezglutenowych smakdéw, ktdre niczym nie ustepuja tradycyjnym
wypiekom.

Dla kogo?

Szarlotka bezglutenowa to doskonaty wybdér nie tylko dla osob z
celiakig czy nietolerancjg glutenu. To propozycja dla
wszystkich, ktdérzy cenig sobie réznorodnos$¢ kulinarng i lubig
eksperymentowa¢ z nowymi wersjami klasycznych deserdéw. Docenig
ja zardéwno tradycjonalisci, jak i poszukiwacze nowych smakoéw.

Na jaka okazje?

Jak kazda szarlotka, réwniez ta bezglutenowa wersja sprawdzi
sie w kazdej sytuacji! Bedzie idealnym dopeinieniem
niedzielnego obiadu, popotudniowej kawy z przyjacioimi czy
Swigtecznego stotu. Jej uniwersalny charakter sprawia, ze
zawsze jest na nig odpowiednia pora.
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Czy wiesz, ze?

Rynek produktéw bezglutenowych oferuje bogactwo réznorodnych
mak, ktére mozesz wykorzysta¢ w swoich wypiekach. Poza uzytymi
w przepisie, popularne sa réwniez magka amarantusowa,
migdatowa, kokosowa czy z tapioki. Kazda z nich nadaje
wypiekom nieco inny charakter i wtasciwosci.

Dla urozmaicenia

Bezglutenowg szarlotke mozesz wzbogaci¢ rodzynkami, posypujac
nimi ciasto zaraz po wyjeciu z piekarnika. Swietnie sprawdza
sie réwniez orzechy, suszona zurawina czy skorka pomaranczowa,
ktére dodadza deserowi nowych wymiaréw smakowych.



