Swiderki z chorizo, suszonymi
pomidorami 1 papryka

Swiderki Z chorizo -
srodziemnomorska uczta w Twoim domu

Aromatyczne Swiderki z chorizo, suszonymi pomidorami i papryka
to prawdziwa eksplozja srdédziemnomorskich smakéw. Makaron w
ksztatcie spirali doskonale zatrzymuje kremowy sos, a kazdy
kes dostarcza idealnej kompozycji pikantnej kietbasy chorizo,
stodkiej papryki i intensywnych suszonych pomidoréw.

Dla kogo?

Danie idealne dla mito$nikow kuchni $rédziemnomorskiej i
wszystkich, ktéorzy cenig sobie szybkie, a jednoczesnie
wyraziste w smaku positki. Swiderki z chorizo sprawdzg sie
zarowno na rodzinny obiad, jak i1 na kolacje w gronie
przyjaciét. Pikantne chorizo nadaje potrawie charakteru, ktéry
docenig zwtaszcza wielbiciele wyrazistych smakow.

Na jaka okazje?

To doskonaty pomyst na szybki obiad w srodku tygodnia, gdy
brakuje czasu, a chcesz zaserwowa¢ coS wyjatkowego. Réwnie
dobrze sprawdzi sie podczas nieformalnego spotkania ze
znajomymi czy rodzinnego obiadu w weekend. Catos¢ przygotujesz
w zaledwie kilkanascie minut!

Czy wiesz, ze..?

Chorizo to tradycyjna hiszpanska kietbasa dojrzewajgca, ktdérej
charakterystyczny smak i kolor pochodzi od papryki. W
potagczeniu 2z suszonymi pomidorami tworzy Kklasyczne
Srédziemnomorskie potgczenie, ktére jest podstawg wielu dan
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kuchni hiszpanskiej i wtoskiej.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ danie o gars¢ Swiezego szpinaku dodanego na
koncu gotowania lub posypac catos¢ pokruszong feta. Dla
bardziej wyrazistego smaku dodaj szczypte ptatkow chili 1lub
kilka kropel sosu tabasco. Jesli lubisz orzechy, garsc
prazonych orzeszkéw piniowych nada potrawie dodatkowej
tekstury i aromatu.



