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Aromatyczne $Swiderki w sosie grzybowym z biata kietbasa to
prawdziwa uczta dla podniebienia! Ten klasyczny przepis tgczy
w sobie delikatnos$¢ makaronu al dente z wyrazistym smakiem
grzybéw i tradycyjnej biatej kietbasy. Rozgrzany olej uwalnia
aromaty czosnku i cebuli, ktdre stanowig doskonatg baze dla
kremowego sosu S$mietanowego. Fix Knorr nadaje catos$ci
gtebokiego, grzybowego charakteru, a Swiezy majeranek i natka
pietruszki wprowadzaja nute sSwiezosci.

Dla kogo?

Danie idealne dla mitosnikow tradycyjnej polskiej kuchni w
nowoczesnym wydaniu. Swiderki w sosie grzybowym z biata
kietbasg zasmakujg zardwno dorostym, jak i dzieciom, ktdre
uwielbiajg kremowe sosy i makaron. To propozycja dla osoéb
cenigcych szybkie, ale petnowartosciowe positki.

Na jaka okazje?

Swiderki sprawdza sie jako sycacy obiad w ciggu tygodnia, gdy
czasu na gotowanie jest niewiele. Bedg rowniez doskonatym
daniem na nieformalne spotkanie z przyjacidéimi czy rodzinny
obiad. W chtodniejsze dni rozgrzejag i dodadza energii.

Czy wiesz, ze?

Biata kietbasa w potgczeniu z grzybami to jedno z najbardziej
tradycyjnych polskich zestawien smakowych. Dodatek wedzonego
sera nadaje potrawie gtebi i wyrazistosci, podkres$lajgc les$ny
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aromat grzybodw.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowa¢ z réznymi rodzajami makaronu — penne
lub farfalle réwniez swietnie komponujg sie z tym sosem. Dla
bardziej wyrazistego smaku dodaj suszone grzyby namoczone
wczesniej w cieptej wodzie lub zastgp biata kietbase wedzong.



