Swigteczny rosét z lanymi
kluskami

Swiateczny rosét z lanymi kluskami
— tradycja w kazdej %tyzce

Aromatyczny rosét to kwintesencja polskiej kuchni Swigtecznej.
Nasz przepis na Swigteczny rosét z lanymi kluskami to
gwarancja petnego smaku i aromatu dania, ktore rozgrzeje serca
Twoich bliskich podczas rodzinnych spotkan.

Dla kogo?

Ten klasyczny ros6t to idealna propozycja dla catej rodziny.
Delikatny, a jednoczes$nie bogaty w smaku wywar zadowoli
zaréwno seniordéw cenigcych tradycyjne smaki, jak i
najmtodszych, ktdérzy z radoscig beda towi¢ lane kluski w
ztocistym ptynie. To doskonate danie rozgrzewajgce w chtodne
dni, ktére dodatkowo wzmacnia odpornosc.

Na jaka okazje?

Swigteczny ros6t najlepiej smakuje podczas rodzinnych
uroczystosci — Bozego Narodzenia, Wielkanocy czy niedzielnych
obiadéw. To pierwsze danie, ktdére wprowadza atmosfere
Swigtecznej tradycji i przywotuje wspomnienia z dziecinstwa.
Podany w eleganckich talerzach bedzie o0zdobg kazdego
uroczystego stotu.

Czy wiesz, ze?

Sekret idealnego rosotu tkwi w powolnym gotowaniu na matym
ogniu. Trzy godziny cierpliwego oczekiwania sprawig, ze mieso
odda wszystkie swoje aromaty, a przypalona cebula nada
wywarowi piekny kolor 1 g*ebie smaku. Szumowanie — czyli
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zbieranie biatka z powierzchni — to kluczowy zabieg, dzieki
ktéremu ros6t bedzie krystalicznie czysty.

Dla urozmaicenia

Cho¢ tradycyjny rosét z lanymi kluskami jest doskonaty sam w
sobie, mozesz go urozmaici¢ dodajac wiecej Swiezych zidét —
tymianku, Ulubczyku czy kolendry. Zamiast Ulanych klusek
wyprébuj domowy makaron lub delikatne kluseczki z butki
tartej. Dla bardziej wyrazistego smaku dodaj odrobine sSwiezo
startego imbiru lub plasterek cytryny tuz przed podaniem.



