Swiateczne choinki z serem 1
szynka

Swigteczne choinki z serem i szynka
— apetyczna przekaska na Swigteczny
stot

Puszysty ciasto francuskie, aromatyczna szynka 1 rozptywajacy
sie ser tworzg nieodparta kompozycje w ksztatcie Swigtecznych
choinek. Ta prosta przekaska zachwyci zaréwno dzieci jak i
dorostych, a jej przygotowanie zajmie zaledwie kilka chwil!

Dla kogo?

Swigteczne choinki z serem i szynka to idealna propozycja dla
rodzin z dzieémi. Maluchy beda zachwycone jedzeniem w
ksztatcie sSwigtecznych drzewek, a dorosli docenig wyrazisty
smak 1 chrupigca teksture. To takze Swietna opcja dla
zabieganych gospodarzy — przygotowanie zajmuje tylko 10 minut,
a pieczenie kolejne 20.

Na jaka okazje?

Te apetyczne przekagski sprawdzg sie doskonale podczas
swigtecznych spotkan rodzinnych, wigilijnego wieczoru czy
sylwestrowej imprezy. Mozesz je rdwniez przygotowad¢ na zimny
bufet podczas urodzin dziecka w okresie Swigtecznym lub jako
smaczng niespodzianke na szkolne jasetka.

Czy wiesz, ze?

Ciasto francuskie =zawdziecza swojg warstwowg strukture
specjalnej technice sktadania z mastem. Dzieki temu podczas
pieczenia powstaje az 27 warstw, ktdére nadaja wypiekom
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niepowtarzalng chrupkos¢ i lekkos¢. W naszych choinkach ta
struktura doskonale komponuje sie z kremowym serem 1
aromatyczng szynka.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowa¢ z nadzieniem choinek wedtug wtasnych
upodoban. Sprobuj zamienié¢ szynke na salami lub pepperoni dla
ostrzejszego smaku. Zamiast ketchupu sSwietnie sprawdzi sie
pesto bazyliowe lub suszone pomidory. Dla wegetarian przygotuj
wersje z serem 1 szpinakiem lub pieczarkami.



