Swiagteczna szynka w korzennej
nucie

Swiateczna Szynka w Korzennej
Glazurze

Aromatyczna szynka w korzennej glazurze to prawdziwa uczta dla
zmystow, ktdéra wypetni Twdj dom Swigtecznym zapachem. Ta
wyjagtkowa receptura tgczy w sobie stodycz miodu, aromat
przypraw korzennych i orzezwiajgcy smak wisni, tworzac
niepowtarzalny charakter dania.

Dla kogo?

Ta wykwintna szynka idealnie sprawdzi sie na stole rodzinnym,
gdzie docenia ja zardéwno dorosli, jak i dzieci. Jej soczyste
wnetrze 1 chrupigca, glazurowana skérka zadowola nawet
najbardziej wymagajgcych smakoszy. To danie, ktdre %tgczy
pokolenia przy wspdlnym stole.

Na jaka okazje?

Szynka w korzennej glazurze to doskonaty wybdr na sSwigteczny
obiad lub uroczystg kolacje. Jej wyjatkowy smak i efektowny
wyglagd sprawig, ze stanie sie gwiazdg Bozego Narodzenia,
Wielkanocy czy rodzinnych uroczystos$ci. Podana na eleganckim
potmisku z dodatkiem wis$ni bedzie prawdziwg ozdobag stotu.

Czy wiesz o tym?

Marynowanie szynki przez ca*g noc w mieszance grzanca,
gozdzikéw i cynamonu to sekret jej niepowtarzalnego aromatu.
Tradycja *aczenia miesa z przyprawami korzennymi siega
Sredniowiecza, kiedy to przyprawy byty symbolem bogactwa i
prestizu. Glazurowanie miodem nie tylko nadaje stodkawg nute,
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ale réwniez tworzy apetyczng, btyszczacg skorke.

Dla urozmaicenia

Sos powstatly podczas pieczenia mozna zagesci¢ i podac osobno
jako dodatek do miesa. Szynke mozna rowniez serwowal z
pieczonymi jabtkami zamiast widni lub doda¢ do marynaty
odrobine whisky dla bardziej wyrazistego smaku. Pozostatosci
Swietnie sprawdzg sie jako dodatek do kanapek lub satatek
nastepnego dnia.
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