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Klasyczna  sałatka  jarzynowa  to  prawdziwa  królowa  polskich
stołów  świątecznych!  Delikatne  warzywa  pokrojone  w  drobną
kostkę,  połączone  kremowym  majonezem  Babuni  Hellmann’s  i
odrobiną musztardy tworzą harmonijną kompozycję smaków, która
zachwyca od pierwszego kęsa. Sekret tej wyjątkowej potrawy
tkwi w starannym układaniu składników warstwami, dzięki czemu
każda porcja jest równie pyszna i soczysta. Schłodzona sałatka
jarzynowa  to  gwarancja  kulinarnego  sukcesu  na  każdym
przyjęciu!

Dla kogo?
Sałatka  warstwowa  warzywna  to  niezbędnik  dla  miłośników
tradycyjnej kuchni polskiej. Jeśli cenisz sprawdzone, domowe
smaki  i  szukasz  potrawy,  która  zadowoli  podniebienia
wszystkich domowników – ta propozycja jest właśnie dla Ciebie!
Kremowa  konsystencja  i  wyrazisty  smak  sprawiają,  że  nawet
osoby niechętne warzywom z przyjemnością sięgną po dokładkę.

Na jaką okazję?
Ta  uniwersalna  potrawa  sprawdzi  się  zarówno  podczas
świątecznego obiadu, jak i codziennych posiłków. Możesz podać
ją jako dodatek do obiadu, samodzielną przekąskę lub nawet
urozmaicenie kanapek. Sałatka jarzynowa doskonale sprawdzi się
również  na  rodzinnych  uroczystościach,  przyjęciach  czy
piknikach. Łatwo ją transportować, więc śmiało możesz zabrać
ją ze sobą do pracy jako sycący lunch.
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Czy wiesz, że?
Woda po ugotowaniu warzyw to doskonała baza do przygotowania
aromatycznego  bulionu.  Nie  wylewaj  jej  –  wykorzystaj  jako
podstawę  pysznej  zupy!  Słodki  posmak  marchewki  możesz
podkreślić dodatkiem konserwowej kukurydzy, a dla wyrazistego
kontrastu warto dodać kwaśne ogórki kiszone i ostrą cebulę.

Dla urozmaicenia
Tradycyjną  sałatkę  jarzynową  możesz  podać  na  dwa  sposoby:
wszystkie  składniki  wymieszane  z  majonezem  lub  efektownie
ułożone  warstwami  w  szklanej  salaterce.  Zielony  groszek
świetnie sprawdza się jako dekoracyjne wykończenie wierzchu
sałatki. Całość oprósz świeżą natką pietruszki, która nada
potrawie świeżości i eleganckiego wyglądu.
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