Swiateczna satatka buraczkowa

Swigteczna Satatka Buraczkowa -
Korzenny Smak Swiat

Nasza Swigteczna satatka buraczkowa to prawdziwa uczta dla
podniebienia! Soczyste buraki pieczone w folii aluminiowej
zachowujg swoja naturalng stodycz i intensywny kolor, a w
potaczeniu z tartymi jabtkami tworza harmonijny duet smakow.
Wyjatkowy dressing na bazie czerwonego wytrawnego wina, miodu
i orientalnych przypraw nadaje catosci niepowtarzalnego
charakteru.

Dla kogo?

Satatka buraczkowa doskonale sprawdzi sie jako dodatek do
pieczonych mies, réznego rodzaju wedlin oraz smazonych 1
marynowanych ryb. Szczegélnie dobrze komponuje sie ze
Sledziem, podkreslajac jego wyrazisty smak. To propozycja
zaréwno dla mitosnikéw tradycyjnej kuchni, jak i oséb
poszukujagcych nowych, ciekawych potaczen smakowych.

Na jaka okazje?

Ta wyjgtkowa satatka to idealny wybdr na sSwiagteczny stét. Jej
gteboki, burgundowy kolor pieknie prezentuje sie wsrdd innych
potraw, a korzenny aromat wprowadza w Swigteczny nastréj.
Sprawdzi sie zardéwno podczas Bozego Narodzenia, jak i innych
uroczystych okazji rodzinnych.

Czy wiesz o tym?

Pieczenie burakéw w folii aluminiowej to sekret ich
wyjgtkowego smaku. Taka metoda przygotowania wydobywa
naturalng stodycz warzyw, jednoczesnie zachowujac ich jedrnos$¢
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i intensywny kolor. Do satatki najlepiej wybiera¢ jabtka o
twardym migzszu 1 lekko kwaskowatym smaku, takie jak granny
smith lub jonagold.

Dla urozmaicenia

Dressing do satatki mozesz wzbogaci¢ o dodatkowe przyprawy,
takie jak anyz gwiazdkowy lub gozdziki. Dla bardziej
wyrazistego smaku dodaj szczypte Swiezo zmielonego czarnego
pieprzu. Pamietaj, aby potaczyC satatke z dressingiem okoto 15
minut przed podaniem — dzieki temu smaki idealnie sie potgcza,
tworzac harmonijng catoscd.



