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Stroganoff z kurczaka z papryka -
klasyk w nowej odstonie

Delikatne kawatki kurczaka, soczysta papryka i aromatyczne
pieczarki tworzg razem wyjatkowe potaczenie smakow w tym
tradycyjnym daniu. Stroganoff z kurczaka to propozycja, ktéra
zachwyci kazdego mitos$nika kremowych soséw i delikatnego miesa
drobiowego. Soczyste paski piersi kurczaka otulone aksamitnym
sosem ze Smietang i przyprawami Knorr tworza harmonijng
kompozycje, ktéra rozptywa sie w ustach.

Dla kogo?

Stroganoff z kurczaka to doskonata propozycja dla catej
rodziny. Dzieci pokochajg kremowy sos, a doros$li docenig
gtebie smaku i prostote przygotowania. To takze Swietna opcja
dla oso6b, ktdére cenig sobie szybkie, a jednoczesnie
petnowartosciowe positki w ciggu tygodnia.

Na jaka okazje?

Ten przepis sprawdzi sie zaréwno na codzienny obiad, jak i na
nieformalna kolacje z przyjaciotmi. Podany z puszystym ryzem
tworzy sycacy positek, ktéry z pewnoscig zadowoli wszystkich
gosci. To réwniez doskonata propozycja na chtodniejsze dni,
gdy potrzebujemy czego$ rozgrzewajgcego i pozywnego.

Czy wiesz, ze?

Klasyczny Stroganoff wywodzi sie z kuchni rosyjskiej i
tradycyjnie przygotowywany jest z wotowiny. Nasza wersja z
kurczakiem to lzejsza 1 szybsza w przygotowaniu alternatywa,
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ktéra zachowuje wszystkie walory smakowe oryginatu. Dodatek
musztardy nadaje potrawie charakterystycznego, lekko
pikantnego wykonczenia.

Dla urozmaicenia

Sprébuj poda¢ Stroganoff z makaronem tagliatelle zamiast ryzu
lub dodaj do niego gars¢ posiekanych ogdérkéw konserwowych dla
dodatkowej tekstury i kwaskowatego akcentu. Mozesz réwniez
wzbogaci¢ danie o tyzke brandy dodang do sosu lub szczypte
wedzonej papryki dla gtebszego aromatu.



