
Stroganoff na wieprzowinie

Domowy Stroganoff na Wieprzowinie
Aromatyczny stroganoff na wieprzowinie to klasyka, która nigdy
nie zawodzi! Soczyste kawałki mięsa, otulone kremowym sosem z
nutą grzybową, tworzą kompozycję, która rozgrzewa i zadowala
nawet  najbardziej  wymagające  podniebienia.  Delikatna
wieprzowina pokrojona w paski, oprószona przyprawą Knorr i
obsmażona do złocistego koloru, stanowi doskonałą bazę tego
dania. Pieczarki pokrojone w ósemki oraz cebula w grubych
plastrach dodają charakteru i głębi smaku.

Dla kogo?
Stroganoff to idealna propozycja dla całej rodziny. Dzieci
pokochają  kremowy  sos,  a  dorośli  docenią  głębię  smaku  i
prostotę  przygotowania.  To  danie,  które  zadowoli  zarówno
mięsożerców, jak i miłośników grzybów – każdy znajdzie w nim
coś dla siebie!

Na jaką okazję?
Sprawdzi się doskonale na codzienny obiad, ale również jako
propozycja na nieformalną kolację z przyjaciółmi. Podany z
puszystym  ryżem  lub  domowymi  kopytkami  stanie  się
pełnowartościowym posiłkiem, który zaspokoi głód i dostarczy
energii na cały dzień.

Czy wiesz, że?
Tradycyjny stroganoff wywodzi się z kuchni rosyjskiej, ale
nasza wersja z wieprzowiną i fixem Knorr Naturalnie smaczne –
Spaghetti  Bolognese  to  sprytne  połączenie  tradycji  z
nowoczesnością.  Dzięki  temu  przygotowanie  zajmuje  zaledwie
kilkanaście minut!

https://multicook.zgora.pl/blog/stroganoff-na-wieprzowinie-video/
https://multicook.zgora.pl/dania-mrozone/sosy


Dla urozmaicenia
Dodaj  łyżkę  musztardy  sarepskiej,  która  nada  potrawie
pikantnego  charakteru,  a  starte  kiszone  ogórki  wprowadzą
orzeźwiającą  kwaskowatość.  Możesz  również  eksperymentować  z
dodatkami – odrobina wędzonej papryki lub kilka kropel sosu
worcestershire pogłębią smak tego wyjątkowego dania.


