Steki z szynki z warzywami 1
biatym sosem

Soczyste steki z szynki w kremowym
sosie

Delikatne steki z szynki w towarzystwie kremowego sosu i
sezonowych warzyw to propozycja, ktdéra zachwyci nawet
najbardziej wymagajgcych smakoszy. Pot*aczenie aromatycznej
szynki z aksamitnym biatym sosem tworzy harmonijng kompozycje
smakow, ktora rozptywa sie w ustach.

Dla kogo?

Danie idealne dla mitosnikdéw klasycznej kuchni w nowoczesnym
wydaniu. Soczyste plastry szynki otulone delikatnym sosem
Smietanowym zadowola zaréwno dorostych, jak i dzieci. To
propozycja dla os6b cenigcych proste, ale wyraziste smaki oraz
szybkie w przygotowaniu positki, ktdore nie wymagaja
skomplikowanych technik kulinarnych.

Na jaka okazje?

Steki z szynki sprawdzg sie doskonale jako elegancki obiad
rodzinny w weekend, ale rdéwniez jako propozycja na spotkanie z
przyjacid6tmi. Danie prezentuje sie na tyle efektownie, ze
mozesz je podacC podczas kameralnej kolacji lub nieformalnego
przyjecia. Przygotowanie zajmuje niewiele czasu, co czyni je
idealnym wyborem na spontaniczne spotkania.

Czy wiesz, ze?

Sekret udanego sosu tkwi w powolnym odparowaniu alkoholu z
wina, co nadaje mu gtebie smaku. Mini kostka Knorr wzbogaca
Sos 0 aromatyczne przyprawy, eliminujgc potrzebe dodawania


https://multicook.zgora.pl/blog/steki-z-szynki-z-warzywami-i-bialym-sosem/
https://multicook.zgora.pl/blog/steki-z-szynki-z-warzywami-i-bialym-sosem/
https://multicook.zgora.pl/dania-mrozone/sosy

wielu sktadnikéw. Zapiekanie szynki w catosSci przed krojeniem
pozwala zachowac¢ jej soczystos¢ i petnie smaku.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowa¢ z rodzajami warzyw w zaleznosci od
sezonu — wioshg sprawdzg sie mtode marchewki i groszek, latem
cukinia i papryka, a jesienig dynia 1 bataty. Do sosu mozesz
doda¢ swieze ziota: tymianek, rozmaryn lub estragon, ktére
nadadza mu Swiezosci i aromatu.



