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Odkryj kulinarne arcydzieto, ktére zachwyci nawet najbardziej
wymagajgce podniebienia! Nasze steki z poledwicy wotowej z
grzybami i sliwkami to potagczenie szlachetnego miesa z
bogatym, aromatycznym farszem 1 aksamitnym sosem. Soczysta
poledwica wotowa zamarynowana w starannie dobranych
przyprawach stanowi doskonatg baze dla wyrazistego farszu z
grzybéw, cebuli i stodkich sliwek. Catos$¢ dopetnia elegancki
sos, ktdéry nadaje potrawie gtebi smaku i wyrafinowania.

Dla kogo?

Danie idealne dla mitosnikdéw klasycznej kuchni z nuta
elegancji. Steki z poledwicy zadowola zardwno amatordéw
wykwintnych potraw miesnych, jak 1 osoby poszukujgce nowych,
interesujgcych potgczen smakowych. Potgczenie miesa z grzybami
i owocami tworzy harmonijng kompozycje, ktdora zachwyci nawet
kulinarnych koneserow.

Na jaka okazje?

Doskonaty wybdér na uroczysta kolacje, rodzinne Swieta czy
romantyczng randke. Ta wyjgtkowa potrawa sprawdzi sie podczas
waznych uroczystosci, gdy chcesz zaimponowa¢ gos$ciom czyms
wyjgtkowym, a jednoczesnie nie spedzic¢ catego dnia w kuchni.
Elegancki wyglad i bogaty smak sprawiajg, ze danie prezentuje
sie niezwykle efektownie na stole.
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Czy wiesz, ze?

Potaczenie miesa ze Sliwkami to klasyka kuchni polskiej, ktdra
nawigzuje do tradycji *3czenia stodko-kwasnych smakéw z
miesem. Dodatek grzybdéw wzbogaca potrawe o lesny aromat i
gtebie smaku. Sekret udanego dania tkwi w odpowiednim
zamarynowaniu miesa oraz powolnym redukowaniu sosu, ktéry
nabiera intensywnosci i aksamitnej konsystencji.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowa¢ z rodzajami grzybéw - borowiki,
podgrzybki czy kurki nadadza farszu réznorodnych aromatoéw.
Zamiast $liwek Swietnie sprawdzg sie réwniez suszone morele
lub zurawina. Do sosu warto doda¢ %tyzeczke miodu Llub
konfitury, aby podkresli¢ stodko-kwasny charakter potrawy.
Podawaj z pieczonymi ziemniakami lub kaszg gryczang dla
idealnego dopetnienia tego wykwintnego dania.



