Steki z karkowki z papryka

Soczyste Steki z Karkowki z Papryka

Odkryj wyjatkowy smak soczystych stekéw z karkéwki w
towarzystwie stodkiej, pieczonej papryki. To danie, ktére
zachwyca prostotg przygotowania i bogactwem aromatéw. Karkdwka
pokrojona w grube plastry, przyprawiona 1 usmazona do
perfekcji, spotyka sie z delikatng, pieczong papryka, tworzac
harmonijne potaczenie smakéw.

Dla kogo?

Steki z karkéwki z papryka to propozycja dla mitos$nikéw
tradycyjnej kuchni w nowoczesnym wydaniu. Doskonale sprawdzg
sie zaréwno na rodzinnym obiedzie, jak i podczas spotkania z
przyjacioimi. To danie, ktdéore zadowoli nawet najbardziej
wymagajacych smakoszy miesnych potraw.

Na jaka okazje?

To uniwersalne danie sprawdzi sie na niedzielny obiad, ale
rowniez jako propozycja na szybki wieczorny positek w Srodku
tygodnia. Mozesz je réwniez zaserwowal podczas grilla w
ogrodzie lub jako gtdéwne danie na przyjeciu w domu.

Czy wiesz, ze?

Pieczenie papryki pod folig aluminiowg pozwala zachowal jej
intensywny kolor i wydoby¢ stodycz. Dodatek pieczonego czosnku
nadaje cato$ci gteboki, karmelizowany aromat, ktéry idealnie
komponuje sie z miesem 1 papryka. Sos pieczeniowy wzbogaca
danie o dodatkowg warstwe smakowg.


https://multicook.zgora.pl/blog/steki-z-karkowki-z-papryka/
https://multicook.zgora.pl/dania-mrozone/sosy

Dla urozmaicenia

Podawaj steki z karkdéwki z réznymi dodatkami — klasycznymi
ziemniakami, kaszg orkiszowg lub makaronem. Swieza satatka z
rukoli i pomidorkéw koktajlowych wprowadzi 1lekkos¢ i
rownowage. Mozesz rdwniez eksperymentowal z przyprawami,
dodajac np. Swieze ziota lub szczypte wedzonej papryki dla
bardziej wyrazistego smaku.



