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Soczyste steki wotowe w aromatycznej marynacie z suszonych
pomidorow to prawdziwa uczta dla podniebienia. Sekret tego
dania tkwi w idealnym po*aczeniu intensywnego smaku wotowiny z
wyrazistg nutg suszonych pomidoréw, ktdére nadajg miesu
niepowtarzalny, S$rddziemnomorski charakter. Marynata nie tylko
wzbogaca smak, ale rdéwniez sprawia, ze mieso staje sie
wyjgtkowo kruche i soczyste.

Dla kogo?

Steki wotowe w marynacie z suszonych pomidordéw to propozycja
dla mito$nikow wyrazistych smakéw i dobrej jako$ci miesa.
Doskonale sprawdzg sie zardéwno na rodzinnym obiedzie, jak i
podczas spotkania z przyjaciéimi. To danie, ktdére zadowoli
nawet najbardziej wymagajacych smakoszy, cenigcych klasyczne
smaki w nowoczesnym wydaniu.

Na jaka okazje?

Elegancka kolacja we dwoje, urodzinowe przyjecie czy spotkanie
rodzinne — steki wotowe w marynacie z suszonych pomidorow beda
idealnym wyborem na kazdg z tych okazji. Efektowny wyglad i
wysmienity smak sprawiag, ze danie to stanie sie gtowna
atrakcjg stotu, a przygotowanie nie zajmie Ci wiele czasu.

Czy wiesz, ze?

Zalewe spod suszonych pomidordéw warto wykorzystad¢ jako baze
marynaty — zawiera cenne olejki i przyprawy, ktére wzbogaca
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smak miesa. Pamietaj, aby przed smazeniem wyjg¢ steki z
lodéwki okot*o 30 minut wczesniej — dzieki temu mieso
rownomiernie sie usmazy. Nie naktuwaj stekow podczas smazenia,
aby zachowac ich soczystosc.

Dla urozmaicenia

Steki wotowe podawaj z pieczonymi ziemniakami w ziotach,
chrupigcymi frytkami lub smazonymi ¢wiartkami ziemniakdw. Jako
dodatek Swietnie sprawdzi sie kompozycja zielonej sataty z
rukolag, pomidorami i czerwong cebulg skropiona sosem winegret.
Catos¢ udekoruj sSwiezymi listkami bazylii 1lub gatgzkami
rozmarynu dla dodatkowego aromatu.



