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Steki1l wotowe faszerowane

prawdziwkami i $liwka - kulinarna
symfonia smakow

WyobraZ sobie soczyste steki wotowe, ktdére kryja w sobie
aromatyczng niespodzianke — potgczenie lesnych prawdziwkoéw i
stodkich $liwek. To danie, ktdére zachwyca nie tylko wygladenm,
ale przede wszystkim harmonig smakdéw. Delikatna wotowina otula
farsz, w ktérym lesne grzyby spotykaja sie ze stodycza Sliwek,
tworzgc wyjatkowe kulinarne doswiadczenie.

Dla kogo?

Steki faszerowane prawdziwkami i $liwkg to propozycja dla
mitosnikéw wykwintnych dan, ktdérzy cenig sobie klasyczne
potaczenia z nutg elegancji. Idealne dla par szukajgcych
kulinarnych wrazen oraz dla rodzin celebrujgcych wazne momenty
przy wspélnym stole. Mimo wyszukanego charakteru, danie jest
na tyle uniwersalne, ze zadowoli zardwno tradycjonalistow, jak
i poszukiwaczy nowych smakéw.

Na jaka okazje?

To doskonaty wybor na romantyczna kolacje we dwoje, rocznice
czy urodziny. Sprawdzi sie rowniez podczas rodzinnych
uroczystosci, gdy chcesz zaskoczy¢ bliskich czyms wyjatkowym,
ale niewymagajacym wielogodzinnych przygotowan. Elegancki
wyglad stekdw na talerzu podkresli range wydarzenia i sprawi,
ze zwykty wiecz6r zamieni sie w kulinarng celebracje.
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Czy wiesz, ze?

Potgczenie miesa z grzybami i owocami to technika znana od
wiekédw w kuchni europejskiej. Prawdziwki dodajag daniu gtebi i
le$Snego aromatu, a suszone S$liwki wprowadzajg subtelna
stodycz, ktéra rdéwnowazy intensywny smak wotowiny. Dodatek
Swiezych zidét — szatwii i rozmarynu — podkresla wszystkie
smaki i nadaje cato$ci niepowtarzalnego charakteru.

Dla urozmaicenia

Steki mozesz poda¢ na rozne sposoby — z pieczonymi
ziemniakami, kluseczkami lub aromatycznym ryzem. Dla lekkosci
dodaj Swiezg satatke z mieszankg satat i pomidorkami
koktajlowymi skropiong winegretem. Cato$¢ doskonale komponuje
sie z kieliszkiem wytrawnego czerwonego wina, ktdre podkresli
smak wotowiny i grzybodw.



