Stekli wieprzowe z warzywaml z
woka

Orientalne Steki Wieprzowe z
Warzywami z Woka

0dkryj nowy wymiar soczystego schabu! Nasze orientalne steki
wieprzowe z warzywami z woka to prawdziwa eksplozja smakow
Dalekiego Wschodu na Twoim talerzu. Soczyste kawatki miesa,
przyprawione aromatyczng Przyprawa do wieprzowiny Knorr i
Swiezym imbirem, w towarzystwie chrupigcych warzyw i stodko-
ostrego sosu hoisin tworzg kompozycje, ktéra zachwyci nawet
wybrednych smakoszy.

Dla kogo?

Danie idealne dla mito$nikéw kuchni azjatyckiej, ktdrzy cenig
sobie szybkie i petnowartosciowe positki. To propozycja dla
0s6b poszukujgcych alternatywy dla tradycyjnych kotletéw czy
pieczeni. Sprawdzi sie zarowno na rodzinny obiad, jak i na
kolacje w gronie przyjaciét, ktérzy docenig orientalne smaki i
aromaty.

Na jaka okazje?

Steki wieprzowe z warzywami z woka to doskonaty pomyst na
codzienny obiad, gdy masz ochote na co$ innego niz zwykle.
Sprawdzg sie rowniez jako propozycja na weekendowy positek,
gdy masz wiecej czasu na kulinarne eksperymenty. Podane z
ryzem basmati stanowig petnowartosSciowy i sycacy positek.

Czy wiesz, ze?

Sos hoisin, ktdéry nadaje potrawie charakterystycznego stodko-
ostrego smaku, pochodzi z kuchni kantonskiej z potudnia Chin.
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Ten gesty, ciemny sos na bazie soi i Sliwek doskonale
komponuje sie z wieprzowing, podkreslajac jej walory smakowe i
nadajgc potrawie autentyczny azjatycki charakter.

Dla urozmaicenia

Jesli nie masz baktazana, mozesz z powodzeniem zastgpic¢ go
cukinig. Eksperymentuj z dodatkami — dodaj kietki fasoli mung,
posiekane orzeszki ziemne lub posyp danie prazonym sezamem
przed podaniem. Mozesz réwniez zwiekszy¢ poziom pikantnosci,
dodajac sSwiezg papryczke chili lub sos sriracha.



