Stek z poledwicy wotowej z
serem gorgonzola

Stek z poledwicy wotowej z serem
gorgonzola — kulinarna poezja na
talerzu

Soczysta poledwica wotowa skgpana w aromatycznej marynacie,
zwienczona kremowym serem gorgonzola, ktéry pod wptywem ciepta
tworzy aksamitng powtoke.. To danie, ktére przemawia do
wszystkich zmystéw! Chrupigce z zewnatrz, a miekkie w Srodku
ziemniaki oraz stodkie pomidorki koktajlowe dopetniaja
kompozycje, tworzgc idealnie zbalansowany positek.

Dla kogo?

Stek z poledwicy to propozycja dla prawdziwych smakoszy,
cenigcych klasyczne potgczenia w nowoczesnym wydaniu.
Doskonaty wybor dla osdéb Tlubigcych wyraziste smaki i
szlachetne miesa. Intensywny aromat gorgonzoli w potgczeniu z
delikatng wotowing zadowoli nawet najbardziej wymagajagce
podniebienia.

Na jaka okazje?

Ten elegancki stek sprawdzi sie podczas uroczystego obiadu
rodzinnego, romantycznej kolacji we dwoje czy spotkania z
przyjaciétmi. Mozesz go réwniez przygotowa¢ na domowym grillu
podczas letniego wypoczynku. Niezaleznie od okazji, to danie
zawsze robi wrazenie i wprowadza atmosfere wyjgtkowosSci.

Czy wiesz, ze?

Temperatura smazenia stekdéw ma kluczowe znaczenie dla ich
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jakosci. Mieso powinno by¢ wyjete z lodéwki na oko*o 30 minut
przed smazeniem, aby osiggneto temperature pokojowg. Dzieki
temu rdéwnomiernie sie usmazy, zachowujgc soczystos¢ i
delikatnos¢.

Dla urozmaicenia

Zamiast gorgonzoli mozesz uzyC innego sera plesniowego, np.
rokpolu lub lazuru. Ziemniaki warto zamarynowaé¢ w zio%tach
przed pieczeniem - Swietnie sprawdzi sie rozmaryn 1lub
tymianek. Do dania mozesz réwniez poda¢ grillowane warzywa
sezonowe lub $Swiezg satatke z rukolag i balsamicznym
dressingiem.



