Stek wotowy z dipem serowo-
ziotowym

Stek wotowy z dipem serowo-ziotowym
— kulinarna symfonia smakodw

Soczyste mieso wotowe spotyka kremowy, aromatyczny dip w tym
prostym, a jednoczesnie wyrafinowanym daniu. Stek wotowy =z
dipem serowo-ziotowym to propozycja, ktdédra zachwyci nawet
najbardziej wymagajagcych smakoszy. Delikatna struktura miesa w
potgczeniu z wyrazistym sosem tworzy harmonijne potgczenie,
ktére rozptywa sie w ustach z kazdym kesem.

Dla kogo?

Idealne danie dla mitos$nikéw klasycznej kuchni w nowoczesnym
wydaniu. Soczyste kawatki wotowiny zadowolg osoby cenigce
proste, ale wyraziste smaki. To propozycja zardéwno dla
poczatkujgcych kucharzy, jak i dosSwiadczonych pasjonatéw
gotowania — przygotowanie wymaga zaledwie kilku sktadnikéw i
prostych czynnos$ci.

Na jaka okazje?

Sprawdzi sie doskonale jako codzienny obiad dla rodziny, ale
rowniez jako eleganckie danie podczas spotkan towarzyskich czy
uroczystych kolacji. Dzieki szybkiemu przygotowaniu 1
efektownemu podaniu, zaimponujesz go$ciom bez spedzania
dtugich godzin w kuchni.

Czy wiesz o tym?

Kluczem do idealnego steku jest odpowiednie przygotowanie
miesa. Przed smazeniem warto odstawi¢ je na chwile w
temperaturze pokojowej, a nastepnie delikatnie osuszy¢
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recznikiem. Podczas obracania uzywaj *opatki lub szczypcéw
zamiast widelca — dzieki temu mieso zachowa swoje soki 1
pozostanie soczyste.

Dla urozmaicenia

Podawaj stek z frytkami, pieczonymi ziemniakami w mundurkach
lub na *ozu z rukoli. Swietnie komponuje sie réwniez z
grillowanymi warzywami — baktazanem, cukiniag, papryka czy
cebulg. Dip mozesz wzbogacié¢ ziotami prowansalskimi lub Swiezg
natkag pietruszki, aby nada¢ mu dodatkowego aromatu i
charakteru.



