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Spaghetti  w  pomidorowym  sosie  z
chorizo i anchovies
Klasyczne spaghetti zyskuje nowy, wyrazisty charakter dzięki
połączeniu intensywnego chorizo i delikatnych anchovies. To
danie, które zachwyca głębią smaku i prostotą przygotowania.
Makaron  al  dente  oblany  aromatycznym  sosem  pomidorowym  z
dodatkiem Sosu Naturalnie Smaczne Knorr tworzy idealną bazę
dla wyrazistych składników.

Dla kogo?
Idealne  dla  miłośników  kuchni  śródziemnomorskiej  i  osób
poszukujących nowych smaków. To propozycja dla tych, którzy
cenią  sobie  połączenie  tradycyjnego  makaronu  z  wyrazistymi
dodatkami. Danie spodoba się zarówno dorosłym, jak i starszym
dzieciom, które lubią eksperymentować z nowymi smakami.

Na jaką okazję?
Sprawdzi się jako szybki obiad w ciągu tygodnia, gdy mamy
ochotę na coś więcej niż zwykłe spaghetti. Może być również
ciekawą propozycją na nieformalne spotkanie z przyjaciółmi czy
rodzinny  obiad  w  weekend.  Przygotowanie  zajmuje  niewiele
czasu, a efekt zachwyca.

Czy wiesz, że?
Anchovies, czyli sardele, to małe ryby, które dodają potrawom
charakterystycznego,  umami  smaku.  W  połączeniu  z  chorizo
tworzą niezwykły duet smaków, który podkreśla śródziemnomorski
charakter dania. Sos Naturalnie Smaczne Knorr pomaga wydobyć
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głębię smaku i nadać sosowi idealną konsystencję.

Dla urozmaicenia
Możesz  wzbogacić  danie  o  świeżą  rukolę,  dodaną  tuż  przed
podaniem,  lub  posypać  tartym  serem  pecorino  zamiast
tradycyjnego parmezanu. Dla ostrzejszej wersji dodaj płatki
chili, a dla bardziej kremowej konsystencji – łyżkę śmietany
lub mascarpone do sosu.


