Sos vinaigrette z ziotami

Sos Vinaigrette z Ziotami — Klasyka
w Nowoczesnym Wydaniu

Delikatny, aromatyczny sos vinaigrette z dodatkiem $wiezych
zi6t to prawdziwa peretka kulinarna, ktora ozywi kazda
satatke. Nasza wersja, wzbogacona o bulion Knorr, nadaje
tradycyjnej recepturze gtebszy, bardziej ztozony smak, ktéry
zachwyci nawet wybredne podniebienia.

Dla kogo?

Sos vinaigrette z ziotami to propozycja dla wszystkich
mitosnikdéw lekkiej kuchni sSrdédziemnomorskiej. Doskonale
sprawdzi sie zardéwno na stotach osdb dbajacych o linie, jak i
smakoszy cenigcych proste, wyraziste smaki. Jest to réwniez
Swietna opcja dla zabieganych — przygotowanie zajmuje zaledwie
kilka minut, a efekt zachwyca gtebig smaku.

Na jaka okazje?

Ten wszechstronny sos bedzie idealnym dodatkiem do letniego
grilla, rodzinnego obiadu czy eleganckiej kolacji. Swietnie
komponuje sie z satatkami, grillowanymi warzywami, a nawet
jako marynata do mies. Przygotuj wiekszg porcje przed
weekendowym spotkaniem z przyjacidétmi — z pewnoscig docenig
ten klasyczny, a jednoczes$nie wyjatkowy dodatek.

Czy wiesz, ze?

Nazwa vinaigrette pochodzi od francuskiego stowa ‘vinaigre’
oznaczajacego ocet. Ten prosty sos narodzit sie na potudniu
Europy, gdzie poczatkowo potrawy skrapiano wytgcznie octem
winnym. Z czasem, aby ztagodzi¢ kwasny smak, dodano oliwe i
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szczypte soli, tworzac kompozycje, ktdéra podbita Swiat.
Przechowywany w lodéwce moze przetrwaé¢ nawet kilka dni, a
jesli sie rozwarstwi — wystarczy energicznie wymieszacd.

Dla urozmaicenia

Eksperymentuj z dodatkami! Sprdébuj wzbogacié¢ swdj sos
vinaigrette sokiem z cytryny, odrobing miodu, musztarda Llub
drobno posiekang czerwong cebula. Swieze ziota jak bazylia,
tymianek czy rozmaryn nadadzg mu niepowtarzalnego aromatu, a
dodatek kostki pomidora lub skérki z cukinii wprowadzi ciekawa
teksture.



