Sos pomidorowy do pizzy do
stoika

Domowy Sos Pomidorowy do Pizzy w
Stoiku

Prawdziwa wtoska pizza zaczyna sie od doskonatego sosu
pomidorowego! Ten prosty przepis pozwoli Ci stworzyd
aromatyczng baze, ktora przeniesie Cie prosto na ulice
Neapolu. Wystarczy kilka $Swiezych pomidordéw, odrobina oliwy i
starannie dobrane przyprawy, by wyczarowa¢ sos, ktdry odmieni
kazdg domowg pizze.

Sekret tkwi w prostocie — sparzone, obrane 1 rozgniecione
pomidory %*gczg sie z oliwg, koncentratem, bazylig i przyprawa
Knorr, tworzac idealnie zbalansowang kompozycje. Przygotowanie
zajmie Ci zaledwie 20 minut, a efekt zachwyci catg rodzine!

Dla kogo?

Dla wszystkich mitosnikow wtoskiej kuchni i domowych wypiekéw!
Ten sos to must-have dla kazdego, kto pragnie odtworzy¢
autentyczny smak pizzerii we wtasnej kuchni. Amore pomidore —
jak mowig Wtosi, mitos¢ do pomidordéw to podstawa!

Na jaka okazje?

Idealny na weekendowe spotkania z przyjacidéimi, rodzinne
kolacje czy spontaniczne zachcianki na pizze. Przechowywany w
stoiku bedzie zawsze pod reka, gdy zapragniesz urzadzic¢ mata
wtoska uczte bez wychodzenia z domu.

Czy wiesz, ze?

Pizza to jedno z najczedSciej zamawianych dan w Polsce!
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Przygotowujgc wtasny sos, kontrolujesz jakos¢ sktadnikéow i
mozesz dostosowad¢ smak doktadnie do swoich preferencji — mniej
soli, wiecej zi6t — wszystko zalezy od Ciebie!

Dla urozmaicenia

Dodaj *yzeczke suszonego oregano do sosu, aby uzyskad jeszcze
bardziej intensywny, aromatyczny smak. Mozesz réwniez
wzbogaci¢ go o szczypte chili dla pikantnej nuty lub odrobine
czosnku dla gtebi smaku.



