Sos pleczeniowy jasny ze
szczypiorkiem

Klasyczny Sos Pieczeniowy Jasny ze
Szczypiorkiem

Delikatny, kremowy sos pieczeniowy jasny ze szczypiorkiem to
prawdziwa peretka polskiej kuchni. Przygotowany na bazie
aromatow z miesa, wzbogacony smakiem cebuli i orzezZzwiajaca
nutg szczypiorku, stanowi doskonate dopetnienie wielu dan
obiadowych.

Dla kogo?

Sos pieczeniowy jasny to propozycja dla wszystkich mito$nikoéw
tradycyjnej kuchni. Docenig go zardéwno osoby cenigce klasyczne
smaki, jak 1 zabiegani domowi kucharze, ktérzy szukaja
szybkiego sposobu na podkrecenie smaku pieczonych mies. Jego
tagodny charakter sprawia, ze bedzie odpowiedni réwniez dla
dzieci i o0séb preferujacych delikatniejsze doznania smakowe.

Na jaka okazje?

Ten uniwersalny sos sprawdzi sie zarowno podczas codziennych
obiaddéw, jak i na Swigtecznym stole. Jest idealnym towarzyszem
niedzielnego obiadu z rodzing, gdy na stole pojawia sie
pieczony schab czy dréb. Dzieki prostocie wykonania i
wyrazistemu smakowi, sos pieczeniowy jasny uratuje rdéwniez
sytuacje, gdy niespodziewanie pojawig sie goscie.

Czy wiesz o tym?

Sekret doskonatego sosu pieczeniowego tkwi w wykorzystaniu tej
samej patelni, na ktdérej smazyto sie mieso. To wtasnie
przyrumienione resztki 1 wytopiony tiuszcz nadajag sosowi
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gtebie smaku 1 niepowtarzalny aromat. Dodatek Sosu do pieczeni
jasnego Knorr gwarantuje odpowiednig konsystencje 1
perfekcyjne doprawienie bez konieczno$ci dtugiego gotowania.

Dla urozmaicenia

Podstawowg wersje sosu mozesz *tatwo modyfikowaé¢ wedtug
wtasnych upodoban. Oprdécz szczypiorku, sSwietnie sprawdzg sie
takze inne Swieze ziot*a - tymianek, rozmaryn czy natka
pietruszki. Dla bardziej wyrazistego smaku dodaj tyzeczke
musztardy lub odrobine bia*ego wina przed zagotowaniem. Sos
pieczeniowy jasny doskonale komponuje sie nie tylko z miesami,
ale takze z kluskami sSlgskimi, kopytkami czy purée
ziemniaczanym.



