Sos pieczarkowy z kurkami

Aromatyczny Sos Pieczarkowy =z
Kurkami

Delikatny, kremowy sos pieczarkowy z dodatkiem kurek to
prawdziwa uczta dla podniebienia. Soczyste pieczarki pokrojone
w O6semki w potgczeniu z lesnymi kurkami tworzg harmonijng
kompozycje smakdéw, ktora zachwyci nawet najbardziej
wymagajgcych smakoszy.

Dla kogo?

Ten wykwintny sos idealnie sprawdzi sie zardéwno dla mitosSnikodw
tradycyjnej kuchni, jak i o0séb poszukujacych nowych doznan
kulinarnych. Jego aksamitna konsystencja 1 bogaty smak
zadowolg catg rodzine — od najmtodszych po najstarszych. To
doskonata propozycja dla wszystkich, ktérzy cenig sobie
proste, ale wyraziste smaki.

Na jaka okazje?

Sos pieczarkowy z kurkami Swietnie sprawdzi sie na niedzielny
obiad w gronie rodzinnym, ale réwnie dobrze uswietni elegancka
kolacje z przyjaciéimi. To takze doskonaty wybdér na
chtodniejsze dni, gdy potrzebujemy czego$ rozgrzewajacego i
sycagcego. Podany do mies lub potraw mgcznych stanie sie
gwiazdg kazdego positku.

Czy wiesz o tym?

Kurki, zwane tez lisdwkami, sg cenione nie tylko za sw0j
charakterystyczny smak, ale réwniez za wtasciwo$ci zdrowotne.
Zawierajag naturalne zwigzki przeciwgrzybicze i antybakteryjne.
Krétkie sparzenie kurek wrzgtkiem przed dodaniem do sosu
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pomaga wydoby¢ ich aromat 1 usung¢ ewentualne
zanieczyszczenia.

Dla urozmaicenia

Sos mozesz wzbogaci¢ dodatkiem suszonych borowikéw, ktore
nadadzg mu gtebszego, lesnego aromatu. Zamiast rozmarynu
sprébuj dodac¢ S$wiezy tymianek 1lub odrobine gatki
muszkatotowej. Dla bardziej wyrazistego smaku, przed dodaniem
Smietany, wlej kieliszek biatego wina i odparuj alkohol.



