Sos cebulowy

Aksamitny Sos Cebulowy - Idealny
Dodatek do Twoich Dan

Sos cebulowy to prawdziwa peretka wsréd dodatkéw do dan
gtéwnych. Przygotowany na bazie delikatnie zeszklonej cebuli
zachwyca swoim stodkawym, lekko pikantnym smakiem i aksamitng
konsystencjag. Sekret jego wyrazistosci tkwi w potagczeniu
ztocistej cebuli z esencjg Sosu do pieczeni jasnego Knorr,
ktéry nadaje mu odpowiednig gestos$¢ i gtebie smaku.

Dla kogo?

Sos cebulowy to uniwersalny dodatek, ktdry zadowoli zaroéwno
mitosnikdéw tradycyjnej kuchni, jak i osoby poszukujace
prostych, ale wyrazistych smakéw. Doskonale sprawdzi sie na
rodzinnym obiedzie, gdzie kazdy znajdzie cos dla siebie — od
najmtodszych po seniordw doceniajgcych klasyczne potgczenia
smakowe.

Na jaka okazje?

Idealny na codzienny obiad, ale réwniez na spotkania z
przyjaciéimi czy rodzinne uroczystosci. Sos cebulowy swietnie
komponuje sie z pieczonymi miesami, makaronami, kopytkami czy
kaszami. Mozesz go réwniez poda¢ do pierogow lub gotowanych
warzyw, nadajac im nowy, wyrazisty charakter.

Czy wiesz o tym?

Przygotowujgc sos cebulowy, warto wykorzysta¢ patelnie po
smazeniu miesa — zachowane soki i1 aromaty wzbogacg smak sosu.
Pamietaj, by cebule zeszkli¢ delikatnie na z*oty kolor, nie
doprowadzajgc do przypalenia, co mogtoby nadad goryczki.


https://multicook.zgora.pl/blog/sos-cebulowy/
https://multicook.zgora.pl/dania-mrozone/sosy

Dla urozmaicenia

Eksperymentuj z dodatkiem zidét! Tymianek, rozmaryn czy zio%a
prowansalskie doskonale komponujg sie z cebulowym smakiem.
Gotowe danie mozesz udekorowa¢ $wiezg natka pietruszki,
gatazka tymianku lub krgzkami Swiezej cebuli dla dodatkowego
aromatu i efektownego wygladu.



