Soczysty schab pieczony po
polsku

Tradycyjny Soczysty Schab Pieczony
po Polsku

Odkryj sekret idealnie soczystego schabu, ktéry zachwyci
kazdego mitoé$nika polskiej kuchni. Ta klasyczna receptura
gwarantuje mieso tak delikatne, ze rozptywa sie w ustach, a
intensywny aromat zi6t* i czosnku wypeini Twdj dom niebianskim
zapachenm.

Dla kogo?

Danie idealne dla rodzinnego obiadu, gdy chcesz zaskoczy¢
bliskich tradycyjnym smakiem w nowoczesnym wydaniu. Soczysty
schab przypadnie do gustu zaréwno dorostym, jak i dzieciom,
ktére docenia jego delikatnos¢ i aromatyczny smak.

Na jaka okazje?

Ten polski klasyk sprawdzi sie doskonale na niedzielny obiad,
Swigteczny stét czy przyjecie rodzinne. Pieczony schab to
rowniez Swietna propozycja na chtodniejsze dni, gdy
potrzebujemy rozgrzewajacego, sycgcego positku, ktdéry napetni
dom wspaniatym aromatem.

Czy wiesz o tym?

Sekret idealnie soczystego schabu tkwi w odpowiednim czasie
marynowania. Pozostawienie miesa na cata noc w aromatycznej
mieszance zidét i czosnku pozwala na gtebokie przenikniecie
smakéw. Réwnie wazne jest ,odpoczywanie” miesa po upieczeniu —
dzieki temu soki réownomiernie sie rozproszg, a kazdy plasterek
bedzie idealnie soczysty.
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Dla urozmaicenia

Sprébuj wzbogacié¢ marynate o suszone $liwki lub morele, ktére
dodadzg stodkawej nuty. Mozesz tez eksperymentowad z ziotami —
rozmaryn czy tymianek nadadzg schabu bardziej wyrazisty
charakter. Podawaj z domowymi kopytkami lub klasycznymi
ziemniakami z koperkiem i mizeria.



