Soczysty rolowany boczek

Soczysty rolowany boczek — tradycja
w nowoczesnym wydaniu

Aromatyczny, soczysty 1 rozptywajacy sie w ustach — rolowany
boczek to prawdziwa uczta dla podniebienia. Przygotowany z
najlepszego kawatka miesa, starannie zamarynowany w mieszance
czosnku, majeranku i papryki, nabiera gtebokiego smaku, ktory
zachwyci nawet najbardziej wymagajgcych smakoszy. Sekret tego
dania tkwi w cierpliwosci — dwudniowa marynata sprawia, ze
kazdy kes jest nasycony aromatycznymi przyprawami.

Dla kogo?

Rolowany boczek to doskonata propozycja dla mitosnikdw
tradycyjnych, domowych smakéw. Sprawdzi sie zardwno na
rodzinnym obiedzie, jak 1 jako przekgska dla niespodziewanych
gosci. Jego intensywny smak docenig szczegdlnie osoby cenigce
klasyczne, miesne dania z charakterenm.

Na jaka okazje?

Ten wyjatkowy przysmak bedzie gwiazdg Swigtecznego stotu, ale
rownie dobrze sprawdzi sie podczas niedzielnego obiadu czy
spotkania z przyjaciéimi. Podany na ciepto z dodatkiem
ziemniakéw i surdéwki tworzy petnowartosciowy positek, a na
zimno stanowi doskonatg przekgske do chleba.

Czy wiesz, ze?

Rolowanie boczku to nie tylko sposdéb na uzyskanie efektownego
wyglgdu, ale réwniez metoda, ktéra pozwala na réwnomierne
rozprowadzenie przypraw i zachowanie soczystosci miesa.
Zwigzanie rolady baweiniang nicig zapobiega rozpadaniu sie
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podczas pieczenia i pomaga utrzymac¢ idealny ksztatt.

Dla urozmaicenia

Podstawowg recepture mozesz wzbogaci¢ o suszone $liwki, morele
lub orzechy wtoskie umieszczone wewnatrz rolady. Ciekawym
dodatkiem beda takze ziota — rozmaryn czy tymianek, ktére
nadadzg boczku lesnego aromatu. Mozesz roéwniez eksperymentowad
z przyprawami, dodajgc np. kminek lub kolendre.



