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0dkryj klasyke polskiej kuchni w nowoczesnym wydaniu! Nasze
soczyste pulpety w aksamitnym sosie pomidorowym to prawdziwa
uczta dla podniebienia. Przygotowanie rozpoczynamy od zalania
mieszanki Fix wrzatkiem zgodnie z instrukcjg na opakowaniu.
Nastepnie dodajemy mieso, dokt*adnie mieszamy 1 formujemy
rowne, apetyczne kulki.

Dla kogo?

Danie idealne dla ca*ej rodziny! Dzieci pokochajg soczyste
pulpeciki, a dorosli docenig gtebie smaku pomidorowego sosu
wzbogaconego ziotami. To propozycja, ktdra zadowoli zardwno
mitosnikdéw tradycyjnej kuchni, jak i poszukiwaczy nowych
kulinarnych doznan.

Na jaka okazje?

Pulpety w sosie pomidorowym sprawdzg sie jako sycacy obiad w
ciggu pracowitego tygodnia, ale réwniez jako danie na
nieformalng kolacje z przyjacidéimi. Podane z ryzem stanowig
kompletny positek, ktdéry mozna przygotowal z wyprzedzeniem i
odgrza¢ przed podaniem.

Czy wiesz, ze?

Sekret idealnych pulpetdéw tkwi w odpowiednim podsmazeniu ich
na oleju, co nadaje im apetyczna, ztocistg skdérke. Dodanie
passaty pomidorowej i zidét tworzy baze sosu, a S$mietanka
wprowadza kremowg konsystencje i tagodzi kwasowo$¢ pomidoréw.
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Dla urozmaicenia

Sprobuj podac¢ pulpety z kaszg gryczang zamiast ryzu lub dodaj
do sosu suszone pomidory i oliwki dla S$rdédziemnomorskiego
akcentu. Mozesz réwniez wzbogaci¢ danie o Swiezg bazylie przed
podaniem lub posypac¢ startym parmezanem dla dodatkowego
aromatu.



