Soczyste pulpecikli w sosie
pomidorowym

Soczyste pulpeciki w sosie
pomidorowym

Delikatne, aromatyczne pulpeciki w gestym sosie pomidorowym to
klasyka, ktdéra zawsze zachwyca podniebienia. Nasze pulpeciki
sg wyjatkowo soczyste dzieki specjalnej mieszance Fix, ktora
nadaje im niepowtarzalny smak i konsystencje. Obsmazone na
zXtocisty kolor, a nastepnie duszone w sosie z pomidordw i
Swiezych warzyw, stajg sie prawdziwg ucztg dla zmystéw.

Dla kogo?

Danie idealne dla catej rodziny, szczegdélnie dla dzieci, ktére
uwielbiajg mate, soczyste kaski miesa. Pulpeciki s3g tatwe do
jedzenia nawet dla najmtodszych, a bogaty w warzywa sos
dostarcza cennych skt*adnikéw odzywczych. To takze Swietna
propozycja dla zapracowanych rodzicéw — przygotowanie zajmuje
zaledwie kilkanascie minut!

Na jaka okazje?

Sprawdzg sie zardéwno na codzienny obiad, jak i na nieformalng
kolacje z przyjaciétmi. Podane z makaronem, ryzem 1lub
pieczywem stanowig petnowartosciowy positek. To réwniez
doskonata propozycja na rodzinne spotkania, gdzie mozna je
przygotowa¢ w wiekszej 1ilosci 1 podac¢ jako danie
jednogarnkowe.

Czy wiesz o tym?

Sekret idealnych pulpecikéw tkwi w odpowiedniej konsystencji
masy miesnej. Fix do pulpetdow nie tylko nadaje smak, ale
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rowniez zapewnia odpowiednig wilgotnos$¢, dzieki czemu klopsiki
pozostajg soczyste nawet po obsmazeniu. Oregano dodane do sosu
pomidorowego wprowadza sSrédziemnomorski akcent, ktory
doskonale komponuje sie z warzywami.

Dla urozmaicenia

Sprébuj doda¢ do sosu odrobine czerwonego wina lub balsamu
balsamicznego, aby uzyska¢ gtebszy smak. Mozesz tez wzbogacid
danie o Swieze ziota — bazylie lub tymianek. Dla ostrzejszej
wersji dodaj szczypte chili lub papryczki jalapeno. Pulpeciki
Swietnie smakujg réwniez z dodatkiem startego parmezanu
posypanego tuz przed podaniem.



