Soczysta karkowka z warzywami
z grilla

Soczysta karkowka z grilla - uczta
dla podniebienia

Karkéwka z grilla to klasyk, ktéry nigdy nie zawodzi. Nasze
przepyszne danie %gczy soczyste mieso z aromatycznymi
warzywami, tworzgc kompozycje idealng na letnie spotkania.
Sekret tkwi w odpowiedniej marynacie, ktdéra nada miesu
gtebokiego smaku i zapewni jego soczystosc.

Dla kogo?

Danie idealne dla mitos$nikow klasycznej kuchni z grilla.
Soczysta karkowka zadowoli zaréwno dorostych, jak i dzieci, a
dodatek kolorowych warzyw sprawi, ze positek bedzie nie tylko
smaczny, ale i zdrowy. To propozycja dla osd6b cenigcych
proste, ale wyraziste smaki.

Na jaka okazje?

Grillowana karkéwka z warzywami sprawdzi sie podczas
rodzinnego grillowania, spotkan ze znajomymi czy weekendowego
obiadu na Swiezym powietrzu. To doskonaty wybdér na ciepte,
letnie dni, gdy mamy ochote na co$ sycgcego, ale niezbyt
ciezkiego.

Czy wiesz, ze?

Marynowanie miesa nie tylko nadaje mu smak, ale réwniez
sprawia, ze karkéwka pozostaje soczysta nawet po grillowaniu.
Wazne jest, aby odwraca¢ mieso w marynacie co jaki$ czas -
dzieki temu aromat réwnomiernie przeniknie do kazdego kawatka.
Dodatek zidét* takich jak majeranek i tymianek podkresla
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naturalny smak wieprzowiny.

Dla urozmaicenia

Podaj grillowang karkéwke z sosem jogurtowym lub tzatziki,
ktéry doskonale zréwnowazy intensywny smak miesa. Mozesz
réwniez eksperymentowa¢ z warzywami - dodaj grillowana
kukurydze, cebule lub pomidory. Swieza satata z dodatkiem
oliwy 1 soku z cytryny bedzie idealnym dopetnieniem tego
pysznego dania.



