Sniadaniowa bruschetta =z
kietbasa chorizo

Sniadaniowa bruschetta z kietbasa
chorizo — energetyczny start dnia

Dla kogo?

Ta aromatyczna bruschetta to idealna propozycja dla mitosSnikodw
wyrazistych smakéw. Potagczenie pikantnej kietbasy chorizo z
delikatng jajecznicg na chrupigcej ciabatcie zadowoli kazdego,
kto szuka pozywnego s$niadania z charakterem. Doskonata dla
osOb aktywnych, ktére potrzebujg solidnej dawki energii na
poczatek dnia.

Na jaka okazje?

Bruschetta z chorizo sprawdzi sie zardéwno jako weekendowe
$niadanie dla rodziny, jak i brunch ze znajomymi. To takze
Swietny pomyst na leniwe niedzielne poranki, gdy mamy wiecej
czasu na przygotowanie czegos wyjatkowego. Podana z sSwiezo
parzong kawg stworzy idealny duet kulinarny na dobry poczatek
dnia.

Czy wiesz, ze?

Kietbasa chorizo pochodzi z Pétwyspu Iberyjskiego i zawdziecza
sw0j charakterystyczny smak i kolor papryce. Tradycyjnie
dojrzewa przez kilka tygodni, co nadaje jej intensywnego
aromatu. Potaczenie chorizo z jajkami to klasyka kuchni
hiszpanskiej, ktéra doskonale sprawdza sie réwniez w formie
bruschett na chrupiacej ciabatcie.
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Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogacié¢ bruschette dodajac Swieze ziota — szczegdllnie
dobrze sprawdzi sie kolendra lub bazylia. Dla mitosnikéw
serdw, odrobina startego parmezanu lub pokruszonego sera feta
nada daniu nowego wymiaru. Jesli lubisz bardziej kremowg
konsystencje jajecznicy, zwieksz ilos¢ smietany lub dodaj
tyzke mascarpone.



