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Szukasz eleganckiego dania, ktére przygotujesz w mgnieniu oka?
Smazony ryz z krewetkami to prawdziwa uczta dla podniebienia!
Na rozgrzanym tiuszczu zeszklij cebule, dodaj soczyste
krewetki 1 zielony groszek. Gdy sktadniki lekko sie
przyrumienig, dorzuc¢ ugotowany ryz i szczypte chilli dla
pikantnego akcentu. Zréb miejsce na Srodku patelni, wbij jajka
i delikatnie potgcz z pozostatymi sktadnikami. Na koniec dodaj
przyprawe Knorr rozmieszang z woda, ktdéra nada potrawie
gtebokiego, wyrazistego smaku.

Dla kogo?

Ten przepis to idealna propozycja dla poczatkujgcych kucharzy,
ktéorzy dopiero rozpoczynajg swoja przygode z owocami morza.
Prosty proces przygotowania sprawia, ze nawet osoby bez
doswiadczenia kulinarnego poradza sobie z tym daniem bez
najmniejszego problemu.

Na jaka okazje?

Smazony ryz z krewetkami sprawdzi sie zardéwno na codzienny
obiad, romantyczng kolacje, jak 1 podczas przyjecia dla
przyjaciot. Jego elegancki wyglad i wykwintny smak zachwyca
kazdego goscia, a Ty zyskasz opinie doskonatego gospodarza.

Czy wiesz, ze?

Swieze krewetki wymagaja doktadnego optukania, usuniecia
pancerzykéw i czarnych zytek przed smazeniem. Mrozone krewetki
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mozesz tatwo rozmrozié¢, umieszczajgc je na sitku pod biezgca
wodg przez okoto 5 minut lub pozostawiajgc w temperaturze
pokojowej przez okoto 10 minut.

Dla urozmaicenia

Nie przepadasz za krewetkami? Zastgp je kawatkami filetu z
kurczaka — bedzie réwnie pysznie! Dodaj sos sojowy dla stonego
akcentu lub wiecej papryczki chilli, jes$li lubisz ostrzejsze
smaki. Gotowe danie udekoruj drobno posiekang natkg pietruszki
dla sSwiezego aromatu i koloru.
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