Smazone kopytka z kurkami

Smazone kopytka z kurkami -
tradycyjny smak w nowej odstonie

Delikatne kopytka smazone z aromatycznymi kurkami to prawdziwa
uczta dla podniebienia. To danie %*aczy w sobie tradycyjna
recepture z wyrafinowanym smakiem les$nych grzybdéw, tworzac
kompozycje, ktdéra zachwyci nawet najbardziej wymagajacych
smakoszy.

Dla kogo?

Smazone kopytka z kurkami to propozycja dla mitosnikdw
polskiej kuchni, ktérzy cenig sobie domowe smaki w nowoczesnym
wydaniu. To idealne danie zardéwno dla rodzin z dziedémi, jak i
dla par szukajgcych pomystu na romantyczng kolacje. Aksamitny
sos Smietanowy z dodatkiem masta i aromatycznych przypraw
sprawia, ze kazdy kes rozptywa sie w ustach.

Na jaka okazje?

To danie sprawdzi sie doskonale na niedzielny obiad w gronie
rodzinnym, ale takze jako elegancka propozycja na przyjecie w
gronie przyjaci6t. Kopytka z kurkami moga by¢ rowniez sSwietnym
pomystem na jesienny positek, gdy sezon na Swieze grzyby jest
w peini. Ich przygotowanie nie wymaga wiele czasu, a efekt
zachwyci wszystkich gosci.

Czy wiesz, ze?

Kopytka to tradycyjne polskie danie, ktdére swoja nazwe
zawdziecza charakterystycznemu ksztattowi przypominajgcemu
konskie kopytka. W potgczeniu z kurkami — grzybami cenionymi
za wyjatkowy aromat i ztocisty kolor — tworzg duet idealny.


https://multicook.zgora.pl/blog/smazone-kopytka-z-kurkami/

Kurki zawieraja naturalne przeciwutleniacze i sg Zrédiem
witamin z grupy B.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ smak kopytek dodajgc do ciasta odrobine
Swiezych zidé* — tymianku lub rozmarynu. Sos mozna urozmaicid
dodatkiem biat*ego wina lub suszonych pomidoréw. Dla bardziej
wyrazistego smaku, posyp danie Swiezo startym parmezanem i
skrop oliwg truflowg.



