Stodko-kwasna potrawka po
tajsku

Stodko-kwasna potrawka po tajsku -
smak Orientu w Twoim domu

0dkryj autentyczne tajskie smaki w prostym i szybkim daniu!
Nasza stodko-kwas$na potrawka to idealne potaczenie delikatnego
miesa z kurczaka z chrupigcymi warzywami i orientalnymi
przyprawami. Soczyste kawatki kurczaka otulone aromatycznym
sosem przeniosg Cie wprost na ulice Bangkoku.

Dla kogo?

Potrawka po tajsku to doskonaty wybor dla mitosnikéw kuchni
azjatyckiej oraz osob cenigcych szybkie, a jednoczesnie
petnowartosciowe positki. Sprawdzi sie =zaréwno dla
poczgtkujgcych kucharzy, jak i dosSwiadczonych smakoszy
poszukujgcych nowych inspiracji kulinarnych.

Na jaka okazje?

To danie idealnie sprawdzi sie na szybki obiad w $rodku
tygodnia, gdy brakuje czasu na dtugie gotowanie. Mozesz tez
zaskoczy¢ nim gosci podczas nieformalnego spotkania -
egzotyczne smaki zawsze robig wrazenie!

Czy wiesz, ze..

Kuchnia tajska stynie z idealnego balansu miedzy smakami:
stodkim, kwasnym, s*onym i ostrym. Pedy bambusa, czesto
uzywane w tajskich potrawach, nie +tylko dodaja
charakterystycznej tekstury, ale sg réwniez bogate w btonnik i
sktadniki mineralne.
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Dla urozmaicenia

Eksperymentuj z dodatkami! Mozesz wzbogacié potrawke o swiezg
kolendre, posiekane orzeszki ziemne lub odrobine chili dla
pikanterii. Zamiast biatego ryzu sprébuj poda¢ ja z makaronem
ryzowym lub kaszg jaglang dla ciekawej odmiany.



