Slimaki kurczakowo- serowe

Slimaki kurczakowo-serowe —
przekaska, ktdéra zachwyci kazdego

Delikatne, soczyste paseczki kurczaka otulone aromatycznag
marynatg, potgczone z kukurydza 1 rozptywajacym sie serem —
wszystko to zawiniete w puszysty nales$nik i pokrojone w
zgrabne kawalki. Slimaki kurczakowo-serowe to propozycja,
ktéra taczy w sobie prostote przygotowania z wyjatkowym
smakiem.

Dla kogo?

Slimaki kurczakowo-serowe to idealna propozycja dla rodzin z
dzie¢mi, ktdére uwielbiajg jes¢ palcami. Mate kawatki na
wykataczkach sg tatwe do chwycenia nawet przez najmtodszych, a
potgczenie kurczaka z serem to smak, ktory rzadko zawodzi
nawet wybrednych matych smakoszy.

Na jaka okazje?

Ta przekaska sprawdzi sie doskonale podczas nieformalnych
spotkan towarzyskich, imprez rodzinnych czy jako element
bufetu na przyjeciu urodzinowym. Mozesz je réwniez przygotowacd
na piknik — Swietnie smakuja zaréwno na ciepto, jak i na
zimno!

Czy wiesz o tym?

Sekret wudanych slimakoéw kurczakowo-serowych tkwi w
odpowiedniej marynacie. Kostka Knorr roztarta z olejem nadaje
miesu gtebokiego smaku 1 sprawia, ze kurczak pozostaje
soczysty nawet po usmazeniu. Pamietaj, aby farsz naktadac¢ na
nalesniki, gdy jest jeszcze ciepty — wtedy ser delikatnie sie
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rozpusci, tworzgc kremowg konsystencje.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowa¢ z dodatkami do farszu — Swietnie
sprawdzg sie drobno posiekana papryka, szczypiorek czy suszone
pomidory. Dla ostrzejszej wersji dodaj odrobine chili Llub
pieprzu cayenne do marynaty. Nalesniki mozesz rdwniez zastgpic
plackami tortilli dla bardziej wyrazistego smaku.



