Sledzie Z rodzynkami,
orzechami 1 granatem

Sledzie z rodzynkami, orzechami i
granatem - wykwintna uczta dla
podniebienia

0dkryj niezwykte potgczenie smakéw w tej eleganckiej satatce
Sledziowej! Soczyste kawatki matiasdw harmonijnie %gczg sie z
stodkimi rodzynkami, chrupigcymi orzechami wtoskimi 1
rubinowymi ziarnami granatu, tworzgc kompozycje, ktédra
zachwyci nawet najbardziej wymagajgcych smakoszy. Delikatny
dressing na bazie majonezu Hellmann’s i jogurtu, wzbogacony o
aromatyczng szalotke 1 gruboziarnistg musztarde francuska,
nadaje catos$ci wyrazistego charakteru. Kazdy kes to idealna
rownowaga miedzy stodyczg a pikantnym posmakiem.

Dla kogo?

Satatka Sledziowa z rodzynkami i orzechami to propozycja dla
wszystkich mitos$nikéw ryb w niebanalnym wydaniu. Jej
oryginalny smak z pewno$cig docenig goscie podczas wiekszych
przyje¢, a takze domownicy szukajacy ciekawej alternatywy dla
tradycyjnych $sledzi. To danie, ktére potrafi zaskoczy¢ i
zachwycic¢ jednoczes$nie!

Na jaka okazje?

Te wykwintne Sledzie doskonale sprawdzg sie jako elegancka
przystawka podczas uroczystej kolacji, S$wigtecznego positku
czy rodzinnego spotkania. To rdéwniez znakomita propozycja na
przekgske podczas spotkan towarzyskich czy imprez ze
znajomymi. Podane w efektowny sposéb na pdéimisku, bedg nie
tylko smakowym, ale i wizualnym hitem kazdego stotu.
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Czy wiesz, ze?

Do przygotowania tej wyjatkowej satatki najlepiej uzyd
matiasdéw — najwyzszej jakosci Sledzi o delikatnym smaku.
Rodzynki zyskuja wyjatkowa miekkos¢ i aromat po zalaniu
wrzgtkiem, a orzechy wtoskie intensywniejszy smak po uprazeniu
na suchej patelni. To wtasnie te mate kulinarne sekrety
sprawiajg, ze danie nabiera wyjatkowego charakteru.

Dla urozmaicenia

Gotowg satatke mozesz udekorowa¢ dodatkowymi listkami swiezej
natki pietruszki i obficie posypac ziarnami granatu, ktére nie
tylko wzbogaca smak, ale takze nadadza potrawie Swigtecznego
wyglgdu. Pamietaj, aby podawa¢ Sledzie schtodzone — wtedy
smakujg najlepiej i wszystkie aromaty doskonale sie komponujg.



