SledZz w pesto

Sledz w pesto — klasyk w nowej
odstonie

Delikatne ptaty $ledzia zanurzone w aromatycznym pesto z
dodatkiem suszonych pomidoréw to propozycja, ktdéra zachwyci
nawet najbardziej wymagajgcych smakoszy. Ta prosta w
przygotowaniu przekgska tgczy w sobie tradycyjny smak $ledzia
z srodziemnomorskimi akcentami bazylii i czosnku.

Dla kogo?

SledZz w pesto to doskonata propozycja dla mito$nikodw
niebanalnych przekasek. Sprawdzi sie zardéwno u o0sOb cenigcych
tradycyjne smaki, jak 1 tych poszukujgacych kulinarnych
inspiracji. To takze $Swietna opcja dla zabieganych -
przygotowanie zajmuje zaledwie kilkanascie minut, a efekt
zachwyca gtebig smaku.

Na jaka okazje?

Ta wyjagtkowa przekgska bedzie gwiazdg kazdego Swigtecznego
stotu, ale réwnie dobrze sprawdzi sie podczas rodzinnego
obiadu czy spotkania z przyjacidétmi. Podana na eleganckich
talerzach z dodatkiem Swiezych zidét stanie sie prawdziwa
ozdobg kazdego przyjecia.

Czy wiesz, ze?

taczenie $ledzi z wtoskimi dodatkami to trend, ktéry zyskuje
na popularnosci w nowoczesnej kuchni fusion. Pesto doskonale
podkresla delikatny smak ryby, jednoczes$nie nadajgc jej nowy,
intrygujgcy charakter. Suszone pomidory dodaja catosci stodko-
kwasnej nuty, ktdéra idealnie réwnowazy stonos¢ Sledzia.


https://multicook.zgora.pl/blog/sledz-w-pesto/

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowal z réznymi rodzajami pesto — klasyczne
bazyliowe, z rukoli czy z suszonych pomidordéw. Sprdébuj tez
doda¢ prazone orzeszki pinii lub posiekane oliwki. Zamiast
0gérkow kiszonych mozesz uzy¢ kaparow Llub marynowanych
pieczarek, ktdre nadadzg potrawie jeszcze bardziej wyrazisty
charakter.



