Shoarma z kurczakiem 1 serem

Shoarma z kurczakiem 1 serem -
bliskowschodni przysmak na Twoim
stole

Shoarma to aromatyczne danie kuchni bliskowschodniej, ktére
zdobyto serca mitos$nikéw street foodu na catym Swiecie. Nasza
wersja z kurczakiem 1 serem to prawdziwa uczta dla
podniebienia! Soczyste kawatki Kkurczaka =zamarynowane w
aromatycznej przyprawie do gyrosa Knorr, podsmazone z cebulag i
pieczarkami, a na koniec zapieczone pod warstwg rozpuszczonego
sera. Do tego kremowy sos czosnkowy, ktdéry idealnie dopeinia
catosc.

Co najlepsze? Nie potrzebujesz specjalnego rozna! Wystarczy
zwykta patelnia, by przygotowa¢ to pyszne danie w domowym
zaciszu. Mieso obierz z bkon, pokrdéj w paski, wymieszaj z
przyprawami i podsmaz z warzywami do ztocistego koloru. Ca%tos¢
posyp serem 1 podawaj z sosem czosnkowym przygotowanym z
majonezu, jogurtu i sosu satatkowego Knorr.

Dla kogo?

Shoarma z kurczaka to idealna propozycja dla mitosnikodw
wyrazistych smakéw i aromatycznych dan. Przypadnie do gustu
osobom cenigcym sobie kuchnie bliskowschodnig oraz tym, ktérzy
szukajg pomystu na szybki i sycacy positek peten smaku.

Na jaka okazje?

To uniwersalne danie sprawdzi sie zaréwno na codzienny obiad,
jak i na nieformalng kolacje z przyjacidéimi. Shoarma to
rowniez Swietny pomyst na domowe przyjecie w luZnej atmosferze
czy weekendowy lunch, kiedy masz ochote na co$ wyjgtkowego.


https://multicook.zgora.pl/blog/shoarma-z-kurczakiem-i-serem/
https://multicook.zgora.pl/dania-mrozone/sosy

Czy wiesz, ze?

W tradycyjnej wersji shoarma serwowana jest w chlebku pita z
dodatkiem Swiezych warzyw 1 aromatycznych soséw. To
bliskowschodni odpowiednik tureckiego kebaba, jednak
przygotowany w nieco inny sposdéb i z charakterystycznym dla
regionu zestawem przypraw.

Dla urozmaicenia

Wyprébuj rézne dodatki do shoarmy! Podawaj ja z domowymi
frytkami, ryzem lub Swiezg satatka. Mozesz tez eksperymentowad
z sosami — od *agodnych, kremowych po pikantne, ktdre dodadzg
daniu charakteru. Shoarma Swietnie smakuje réwniez zawinieta w
ciepta pite.



