Schabowy z cebulowa panierka

Schabowy z cebulowa panierka -
klasyka w nowej odstonie

Tradycyjny kotlet schabowy to danie, ktére gos$ci na polskich
stotach od pokolen. Nasza propozycja to wyjatkowa wariacja z
aromatyczng, cebulowa panierkg, ktdéra nadaje miesu
charakterystyczny, 1lekko pikantny smak. Plastry schabu,
starannie oczyszczone i rozbite na cienkie kotlety, obtaczamy
najpierw w suchej zupie cebulowej, nastepnie w roztrzepanym
jajku, a na koncu w mieszance butki tartej i startego zottego
sera. Dzieki temu uzyskujemy ztocista, chrupiaca skorke
skrywajgcg soczyste wnetrze.

Dla kogo?

Schabowy z cebulowg panierkg to doskonata propozycja dla
mitosnikéw tradycyjnej kuchni, ktérzy szukajg nowych smakéw i
urozmaicen. Sprawdzi sie zaréwno na rodzinnym obiedzie, jak i
podczas spotkania z przyjaciétmi. To danie, ktdére z pewnosScig
docenig osoby lubigce wyraziste, aromatyczne smaki.

Na jaka okazje?

Ten wyjatkowy kotlet sprawdzi sie jako sycacy obiad w ciagu
tygodnia, ale moze byl rdéwniez gwiazda niedzielnego stotu.
Podany z pieczonymi ziemniakami lub frytkami oraz swiezg
satatka z roszponki, papryki i fety stworzy pet*nowarto$ciowy
positek. Mozesz tez wykorzysta¢ go jako sktadnik efektownej
kanapki na wieksze przyjecie.

Czy wiesz, ze?

Dodanie sera do panierki nie tylko wzbogaca smak, ale réwniez
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sprawia, ze kotlet zyskuje bardziej chrupigcg teksture.
Podczas smazenia ser delikatnie sie topi, tworzgc wyjatkowa,
z¥ocistg skorupke, ktéra doskonale chroni mieso przed
wysuszeniem.

Dla urozmaicenia

Kotlety mozesz podawa¢ z rdéznorodnymi sosami — od klasycznego
ketchupu po bardziej wyraziste sosy curry czy chili. Swietnie
sprawdzg sie rowniez jako skt*adnik burgerdow - wystarczy
umiesci¢ kotlet w butce z sezamem, dodac¢ 1is¢ sataty,
plasterek pomidora i ulubiony sos.
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