Schabowe Roladki Z
Pieczarkami

Schabowe Roladki z Pieczarkami -
Klasyk w Nowej Odstonie

Soczyste roladki ze schabu wypeinione aromatycznymi
pieczarkami to prawdziwa uczta dla podniebienia. Ta elegancka
wariacja na temat tradycyjnego kotleta schabowego zachwyca
gtebig smaku i prostotg przygotowania. Delikatne mieso otula
ztociste pieczarki z cebula, a catos¢ dopetnia kremowy sos
Smietanowo-grzybowy.

Dla kogo?

Danie idealne dla mito$nikoéw klasycznej kuchni polskiej,
ktérzy szukajg odmiany. Roladki zasmakujg zardowno dorostym,
jak i dzieciom, ktore lubig grzyby. To doskonata propozycja
dla oséb cenigcych sobie potrawy sycace, ale jednoczesSnie
eleganckie w formie.

Na jaka okazje?

Schabowe roladki sprawdzg sie zardwno na niedzielny obiad
rodzinny, jak i1 na przyjecie w gronie przyjacioét. Ich
efektowny wyglad 1 wyrazisty smak z nutg biatego wina sprawia,
ze goscie poczujg sie wyjgtkowo. To réwniez sSwietny pomyst na
uroczysty obiad w $rodku tygodnia.

Czy wiesz, ze?

Dodatek biatego wina do pieczarek nie tylko wzbogaca smak, ale
rowniez pomaga wydoby¢ naturalny aromat grzybdéw. Podsmazenie
pieczarek na ztoto-brgzowo to kluczowy krok, ktory nadaje
potrawie gteboki, intensywny smak umami.
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Dla urozmaicenia

Roladki mozesz podad¢ z puree ziemniaczanym, kaszg gryczang Llub
makaronem tagliatelle. Swietnie komponuja sie z sezonowymi
warzywami — mtodg marchewka, groszkiem lub fasolka szparagowg.
Dla bardziej wyrazistego smaku, dodaj do sosu odrobine
Swiezych ziét — tymianku lub rozmarynu.



