Schab z grzybami duszonymi

Aromatyczny schab z duszonymi
grzybami

Schab z duszonymi grzybami to prawdziwa uczta dla
podniebienia. To danie, w ktérym soczyste mieso spotyka sie z
intensywnym aromatem lesnych grzybdéw i rozmarynu. Delikatny
schab, najpierw obsmazony, a nastepnie pieczony do perfekcji,
zachowuje swojg soczystos$¢, podczas gdy grzyby nadajg catosci
gtebokiego, ziemistego smaku.

Dla kogo?

Danie idealne dla mitosnikéw klasycznej kuchni polskiej w
nowoczesnym wydaniu. Schab z grzybami duszonymi zadowoli
zarowno rodzine na niedzielny obiad, jak i wymagajgcych gosci.
Potgczenie delikatnego miesa z intensywnym sosem grzybowym
sprawia, ze potrawa jest sycgca i petna smaku, a jednoczesSnie
elegancka.

Na jaka okazje?

Schab z grzybami duszonymi sprawdzi sie doskonale na rodzinny
obiad, sSwigteczny stét czy przyjecie w gronie przyjaciok. To
danie, ktére tworzy cieptg, domowg atmosfere i zacheca do
wspdlnego biesiadowania. Podane z purée ziemniaczanym lub
kopytkami stanie sie centrum kazdego spotkania przy stole.

Czy wiesz o tym?

Woda, w ktdérej moczyty sie suszone grzyby, to prawdziwy skarb
kulinarny! Zawiera intensywny aromat i smak grzybdéw, dlatego
stanowi doskonatg baze do przygotowania sosu. Dodanie do niej
odrobiny wina i gotowego sosu pieczeniowego Knorr pozwala
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uzyskac¢ gteboki, wielowymiarowy smak, ktéory idealnie komponuje
sie z delikatnym miesem.

Dla urozmaicenia

Eksperymentuj z rodzajami grzybdéw — mozesz uzy¢ mieszanki
borowikdéw, podgrzybkéw i maslakéw dla bardziej z*ozonego
smaku. Sprébuj dodac¢ do sosu tyzke Smietany lub kieliszek
koniaku dla kremowej, wykwintnej nuty. Danie sSwietnie
komponuje sie réwniez z kaszg gryczang lub peczakiem zamiast
tradycyjnych ziemniakow.



