Schab smazony w ciescie

Schab w Chrupigcym CiesScie -
Orientalna Uczta

Delikatne kawatki schabu otulone w puszystym, ztocistym
cieScie to prawdziwa uczta dla podniebienia. Ta prosta, a
jednoczes$nie efektowna potrawa zachwyci kazdego, kto ceni
sobie potaczenie tradycyjnych smakéw z nutg orientalnej
pikanterii.

Dla kogo?

Danie idealne dla mitosnikéw miesnych przekasek i niebanalnych
potgczen smakowych. Chrupiace kawatki schabu przypadng do
gustu zardéwno dorostym, jak i dzieciom, ktore uwielbiaja
potrawy w ciesScie. To doskonat*a propozycja dla oséb
poszukujgcych szybkiego, a jednoczes$nie efektownego dania.

Na jaka okazje?

Schab smazony w ciescie sprawdzi sie jako gtowna atrakcja
nieformalnego spotkania z przyjaciéimi, sktadnik domowego
obiadu czy tez przekaska na wieczér filmowy. Mozesz podac go
rowniez jako oryginalng przystawke podczas uroczystej kolacji,
serwujgc z dipami na bazie jogurtu i Swiezych ziot.

Czy wiesz, ze?

Dodatek wédki do marynaty to nie przypadek! Alkohol pomaga
wydoby¢ aromaty przypraw 1 sprawia, ze mieso staje sie
bardziej kruche. Podczas smazenia alkohol catkowicie
odparowuje, pozostawiajac jedynie intensywny smak. Imbir i
papryka w ciescie nadajg potrawie orientalnego charakteru i
pobudzajg apetyt.
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Dla urozmaicenia

Eksperymentuj z przyprawami dodajgc do ciasta szczypte kuminu,
kolendry lub gatki muszkatotowej. Mozesz rdwniez wzbogacic
marynate o sok z cytryny lub limonki. Chrupiace kawatki schabu
Swietnie komponuja sie z satatka z kapusty pekinskiej, sosem
stodko-kwasnym lub domowym ketchupem.



