Schab nadziewany morelami

Schab nadziewany morelami - klasyk
w nowej odstonie

Delikatny schab nadziewany stodkimi morelami to prawdziwa
uczta dla podniebienia. To danie, ktdre tgczy w sobie kruchos¢
miesa z wyrazistym smakiem suszonych owocéw, tworzgac
harmonijng kompozycje, ktdra zachwyci nawet najbardziej
wymagajacych smakoszy.

Dla kogo?

Schab nadziewany morelami to doskonata propozycja dla osé6b
cenigcych klasyczne smaki w nowoczesnym wydaniu. Soczyste
mieso przetamane stodyczg moreli i aromatycznym sosem spodoba
sie zaréwno dorostym, jak i dzieciom. To danie, ktodre
zjednoczy przy stole cat*g rodzine i sprawi, ze wszyscy beda
prosi¢ o doktadke.

Na jaka okazje?

Ten wyjatkowy schab sprawdzi sie idealnie na niedzielny obiad
rodzinny, ale réwniez jako gtéwne danie podczas Swigtecznego
przyjecia czy uroczystej kolacji. Jego elegancki wyglad 1
bogaty smak sprawiag, Zze goscie poczujag sie wyjatkowo, a Ty
zbierzesz zastuzone komplementy za kulinarne umiejetnosci.

Czy wiesz, ze?

Potgczenie wieprzowiny z owocami to tradycja siegajgca
Sredniowiecza. Suszone morele nie tylko nadaja miesu
stodkawego aromatu, ale rdwniez sprawiaja, ze pozostaje ono
soczyste 1 delikatne. Dodatek anyzu gwiazdkowego do sosu
wprowadza orientalng nute, ktdra doskonale komponuje sie z
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kwaskowo$cig octu balsamicznego.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowal z nadzieniem, dodajac do moreli orzechy
wtoskie lub pistacje. Sos mozna wzbogaci¢ tyzka miodu lub
konfiturg morelowg dla intensywniejszego smaku. Zamiast
klasycznych ziemniakéw, podaj schab z kasza peczak lub puree z
batatow, ktdre doskonale komponuja sie z aromatycznym sosem.



