Schab a’'la zrazy z ogorkiem 1
boczkiem

Schab a’la zrazy z ogorkiem 1
boczkiem — klasyk w nowej odstonie

Tradycyjne zrazy w nowym wydaniu to doskonaty pomyst na
rodzinny obiad. Soczyste plastry schabu, zawiniete wokod?t
aromatycznego farszu z chrupigcego boczku, marchewki i ogédrka,
tworzg danie, ktdére zachwyci nawet najbardziej wymagajgcych
smakoszy. Delikatne mieso otulone Kkremowym sosem to
kwintesencja domowej kuchni w najlepszym wydaniu.

Dla kogo?

Danie idealne dla mitos$nikéw tradycyjnej kuchni polskiej,
ktorzy cenig sobie klasyczne smaki w nowoczesnym wydaniu.
Schab a’'la zrazy to propozycja dla catej rodziny — dzieci
pokochaja kremowy sos, a doro$li docenig gtebie smaku i
delikatnos¢ miesa. To réwniez Swietna opcja dla osob, ktore
szukajg pomystu na wykorzystanie schabu w niebanalny sposodb.

Na jaka okazje?

Zrazy sprawdza sie zardéwno na niedzielny obiad w gronie
rodzinnym, jak i podczas przyjecia dla przyjaciét. To danie,
ktére mozna przygotowaé¢ wczes$niej, a przed podaniem jedynie
podgrza¢ — idealne wiec na spotkania, gdy chcesz spedzil czas
z gosémi, a nie w kuchni. Podane z kasza gryczang Llub
pieczonymi ziemniakami stworzg kompletny positek.

Czy wiesz, ze?

Tradycyjne polskie zrazy wywodzg sie z kuchni szlacheckiej 1
poczatkowo byty przygotowywane z wotowiny. Wersja ze schabu to
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nowoczesniejsza alternatywa, ktdéra zachowuje wszystkie walory

smakowe oryginatu, bedgc jednoczesnie %tatwiejszag w
przygotowaniu 1 delikatniejszg w smaku.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowa¢ z farszem dodajgc suszone grzyby,
Sliwki czy ser zo6tty. Dla bardziej wyrazistego smaku wzbogad
sos odrobing biatego wina lub dodaj sSwieze ziota — tymianek
lub rozmaryn. Zrazy sSwietnie komponujg sie réwniez z
buraczkami zamiast tradycyjnej kapusty.
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