Satatka zlemniaczana Z
musztarda

Satatka ziemniaczana z musztarda -
klasyka w nowej odstonie

Aromatyczna satatka ziemniaczana z musztarda to doskonate
potgczenie tradycyjnych smakéw w nowoczesnym wydaniu. Soczyste
ziemniaki upieczone z kietbasg w specjalnym woreczku zachowuja
wszystkie aromaty, a pikantny sos musztardowy nadaje catos$ci
wyrazistego charakteru.

Dla kogo?

Ta satatka to idealna propozycja dla mitosnikdéw prostych, ale
sycgcych dan. Sprawdzi sie zardéwno jako samodzielny positek,
jak i dodatek do obiadu. Dzieki po*gczeniu ziemniakoéw z
kietbasg, satatka jest pozywna i zadowoli nawet najbardziej
wymagajacych domownikéw, ktdérzy cenig tradycyjne smaki w
nowoczesnym wydaniu.

Na jaka okazje?

Satatka ziemniaczana z musztardg Swietnie sprawdzi sie na
rodzinnym grillu, pikniku czy jako dodatek do niedzielnego
obiadu. To réwniez doskonata propozycja na spotkania ze
znajomymi czy impreze w ogrodzie. Mozesz jg przygotowad
wczesniej i podac¢ schtodzonag, co czyni jg idealnym daniem na
ciepte dni.

Czy wiesz o tym?

Pieczenie ziemniakdéw i kietbasy w woreczku to sprytny sposéb
na zachowanie wszystkich aromatéw i sokdéw. Dzieki temu
sktadniki nie wysychajg, a przyprawy rdéwnomiernie przenikajg
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do kazdego kesa. Swiezy ogérek dodaje satatce chrupkosci i
orzezwienia, doskonale kontrastujac z cieptymi ziemniakami.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ satatke o czerwonag cebule, korniszony lub
papryke dla dodatkowego smaku i koloru. Jesli 1lubisz
ostrzejsze dania, dodaj do sosu musztardowego odrobine chrzanu
lub ostrej papryki. Dla bardziej kremowej konsystencji,
uzupetnij sos tyzkag majonezu lub jogurtu naturalnego.
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