Satatka ze spaghetti po
nicejsku

Satatka ze spaghetti po nicejsku -
klasyka w nowej odstonie

Tradycyjna satatka nicejska zyskata nowe oblicze! Nasza
Satatka ze spaghetti po nicejsku to doskonate potaczenie
klasycznych sktadnikéw z sycacym makaronem. Delikatny tunczyk,
soczyste pomidory, wyraziste anchois 1 aromatyczne Kkapary
tworzg harmonijng kompozycje smakdéw regionu Lazurowego
Wybrzeza, a dodatek al dente ugotowanego spaghetti przemienia
te przystawke w petnowartos$ciowy positek.

Dla kogo?

Idealna propozycja dla mitos$nikdéw kuchni Srdédziemnomorskiej
oraz o0sOb cenigcych sobie proste, ale wyraziste smaki.
Sprawdzi sie réwniez u tych, ktdérzy szukajg szybkiego dania
bez koniecznosci dtugiego gotowania. Dzieki potaczeniu biatka
z tuhczyka i weglowodanéw z makaronu, satatka zaspokoi nawet
wiekszy gtod.

Na jaka okazje?

Doskonata na lzejszy obiad w ciepte dni lub sycaca kolacje po
aktywnym dniu. Swietnie sprawdzi sie réwniez jako danie na
spotkanie z przyjacidéimi czy rodzinny piknik. Mozesz jg
przygotowa¢ wczesniej i przechowa¢ w loddéwce — smaki jeszcze
lepiej sie potacza!

Czy wiesz, ze?

Oryginalna satatka nicejska (Salade Nicoise) pochodzi z
francuskiego miasta Nicea i tradycyjnie nie zawiera makaronu.
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Nasza wersja to twdrcza interpretacja, ktéra zachowuje esencje
oryginatu, dodajgac mu sytosci i charakteru gtdéwnego dania.

Dla urozmaicenia

Sprébuj dodac¢ do satatki Swieze ziota prowansalskie, takie jak
bazylia czy tymianek. Mozesz rdéwniez wzbogacié¢ ja o pokrojong
w kostke papryke lub ogdérka. Dla bardziej wyrazistego smaku,
skrop catos¢ wysokiej jakosci oliwg z pierwszego ttoczenia tuz
przed podaniem.



