Satatka ze smazonych
pomidorow 1 salami

Satatka ze smazonych pomidorow 1
salami - letnia uczta dla
podniebienia

Wyobraz sobie potgczenie soczystych, lekko podsmazonych
pomidorkéw koktajlowych z aromatycznym czosnkiem i wyrazistym
salami. Ta prosta, a jednoczesnie wyrafinowana satatka ze
smazonych pomidoréw 1 salami to prawdziwa eksplozja
Srodziemnomorskich smakéw, ktéra zachwyci kazdego mitosnika
kuchni wtoskiej.

Dla kogo?

Idealna propozycja dla zabieganych oséb, ktdére cenig sobie
szybkie, a jednoczesnie wykwintne dania. Potaczenie delikatnie
podsmazonych pomidorkdéw z pikantnym salami zadowoli zarodwno
miesozercow, jak i mitos$nikdéw warzyw. To takze Swietna opcja
dla poczatkujacych kucharzy — przygotowanie zajmuje zaledwie
kilkanascie minut, a efekt zachwyca wyglgdem i smakiem.

Na jaka okazje?

Ta kolorowa satatka sprawdzi sie jako elegancka przystawka na
kolacji z przyjaciéimi, lekki lunch w ciepty dzien lub dodatek
do grillowanych mies podczas rodzinnego spotkania. Mozesz ja
réwniez zabra¢ do pracy w szczelnym pojemniku — smakuje
wySmienicie nawet na zimno!

Czy wiesz, ze..

Smazenie pomidoréw wydobywa z nich naturalng stodycz i
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intensyfikuje smak. Zachowanie zielonych szyputek nie tylko
dodaje uroku, ale takze wzbogaca aromat potrawy. Potaczenie
jogurtu z majonezem tworzy idealnie kremowy sos, ktéry
rownowazy intensywno$c¢ pozostatych sktadnikow.

Dla urozmaicenia

Eksperymentuj z rdéznymi rodzajami salami — pikantne chorizo
nada potrawie hiszpanski charakter, a +tagodne salami
mediolanskie podkresli wtoskie korzenie dania. Mozesz tez
doda¢ gars¢ rukoli, kostki mozzarelli lub prazone pestki
stonecznika dla dodatkowej tekstury i smaku.
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