Satatka z Zupek Chinskich
Vivon

Satatka z Zupek Chinskich - Szybki
Obiad Peten Smaku

Szukasz pomystu na szybkg i sycgcg satatke? Nasza satatka z
zupek chinskich Vivon to prawdziwy hit, ktdéry zachwyci
kazdego! Zupki pokrusz na drobno i wymieszaj z dotgczong
przyprawg. Kukurydze odcedZ na durszlaku, a papryke, pomidory
i ogd6rki doktadnie umyj, usun nasiona i pokrdj w réwng
kosteczke.

Piers z kurczaka pokrdoj w kostke lub plasterki i podsmaz na
patelni, dodajagc przyprawe do kebaba lub Knorr fix dla
intensywniejszego smaku. Mozesz tez dodal szczypte ostrej
papryki w proszku, jesli lubisz pikantne akcenty. Wszystkie
sktadniki potacz z majonezem wedtug wtasnego uznania 1
doktadnie wymieszaj. Pozostaw satatke na okoto 2 godziny, aby
makaron z zupek odpowiednio zmiekt i nasigknat smakiem.

Dla kogo?

Ta satatka to idealne rozwigzanie dla zabieganych osédb,
studentdéw i wszystkich, ktdérzy cenig sobie proste, ale smaczne
dania. Jest %tatwa w przygotowaniu, a jej sktadniki znajdziesz
w kazdym sklepie spozywczym.

Na jaka okazje?

Sprawdzi sie doskonale jako szybki obiad, przekaska na impreze
lub dodatek do grilla. Mozesz ja przygotowal wczes$Sniej i
zabra¢ ze sobg na piknik czy wycieczke.
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Czy wiesz, ze?

Zupki chinskie, odpowiednio przygotowane, moga stal sie baza
wielu ciekawych potraw. W tej satatce nie tylko dodaja
charakterystycznego smaku, ale réwniez ciekawej tekstury.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ satatke o czerwong fasole, kukurydze
konserwowg lub Swieze ziota jak kolendra czy szczypiorek. Dla
wersji wegetarianskiej pomin kurczaka i dodaj wiecej warzyw
lub kostke sera feta.



