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Delikatna satatka z winogronami i orzechami wtoskimi to
prawdziwa wuczta dla podniebienia. Soczyste winogrona
przekrojone na potdéwki doskonale komponujg sie z wyrazistym
smakiem sera plesniowego, tworzac harmonijne potgczenie
stodko-stonych nut. Catos¢ uzupetniajg chrupigce orzechy
wtoskie Bakalland, ktére dodajg tekstury i gtebi smakowej.

Dla kogo?

Ta satatka to idealna propozycja dla mito$nikéw nietypowych
potaczen smakowych. Sprawdzi sie zardéwno jako lekka kolacja
dla osob dbajgcych o linie, jak i elegancka przystawka dla
gosci cenigcych kulinarne eksperymenty. Dzieki prostocie
przygotowania, kazdy moze ja wykona¢ w domowym zaciszu.

Na jaka okazje?

Satatka z winogronami i orzechami wtoskimi doskonale sprawdzi
sie jako jesienna przekgska podczas wieczornych spotkan z
przyjacidéimi. To réwniez Swietna propozycja na rodzinny obiad
czy romantyczng kolacje we dwoje. Jej elegancki wyglad 1
wyrafinowany smak uswietnig kazda okazje.

Czy wiesz, ze?

Potgczenie winogron z serem plesniowym to klasyka kuchni
francuskiej. Winogrona zawierajg przeciwutleniacze, ktdre
wspierajg uktad odpornosciowy, szczegdélnie wazny w okresie
jesienno-zimowym. Z kolei orzechy wtoskie sg bogatym Zrédiem
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kwasOw omega-3, korzystnie wptywajacych na prace mozgu.

Dla urozmaicenia

Aby wzbogaci¢ smak satatki, warto doda¢ soczyste ziarna
granatu, ktére nie tylko urozmaicg jej smak wyrazistym
posmakiem, ale takze dodadza koloru. Satatke mozna réwniez
poda¢ z grzankami z bagietki lub posypa¢ prazonymi pestkami
dyni dla dodatkowego chrupniecia.



