Satatka Z tortellini 2z
brokutami 1 szynka

Satatka z tortellini z brokutami 1
szynkg - smaczna uczta dla
podniebienia

Wyobraz sobie harmonie smakéw, gdzie wtoskie tortellini
spotykajg sie z chrupigcymi brokutami i soczysta szynka. Ta
kolorowa kompozycja to prawdziwa uczta nie tylko dla
podniebienia, ale i dla oczu! Delikatne pierozki tortellini,
ugotowane al dente i schtodzone, stanowig doskonatg baze dla
pozostatych sktadnikéw. Soczyste roézyczki brokuta, paski
aromatycznej szynki i stodka kukurydza tworzg harmonijng
catos¢, a wszystko to potgczone kremowym sosem z mieszanki
Knorr, majonezu i startego sera.

Dla kogo?

Satatka z tortellini to propozycja dla kazdego mitos$nika
oryginalnych potagczehA smakowych. Sprawdzi sie zardwno na
rodzinnym obiedzie, jak i podczas spotkania z przyjaciéimi.
Jej uniwersalny charakter sprawia, ze zadowoli podniebienia
zarowno dorostych, jak i dzieci, a mozliwo$¢ wyboru réznych
rodzajow tortellini pozwala dostosowa¢ ja do indywidualnych
preferencji.

Na jaka okazje?

Cho¢ do przygotowania tej pysznej satatki nie potrzeba
specjalnej okazji, szczegdélnie dobrze sprawdzi sie podczas
letnich spotkan przy grillu. Jej lekki, orzezwiajacy charakter
doskonale uzupetni ciezsze dania z rusztu, a kolorowy wyglad
uatrakcyjni kazdy stét.
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Czy wiesz, ze?

Tortellini majg swojego bliskiego kuzyna — cappelletti. Te dwa
rodzaje wtoskich pierozkéw rdéznig sie jedynie sposobem
wywiniecia ciasta, cho¢ ich smak i zastosowanie sg bardzo
podobne. Wybierajgc tortellini do satatki, mozesz
eksperymentowa¢ z rdéznymi nadzieniami — od serowych, przez
miesne, az po warzywne.

Dla urozmaicenia

Aby brokuty miaty idealng konsystencje, warto je delikatnie
zblanszowa¢ przed dodaniem do satatki. Wystarczy kroétkie
zanurzenie w gotujgcej wodzie, a nastepnie szybkie
schtodzenie. Satatke mozna udekorowa¢ nie tylko natka
pietruszki 1 grzankami, ale takze prazonymi pestkami
stonecznika lub dyni dla dodatkowego chrupniecia.



