Satatka z pora z z6ttym serem

Satatka z pora z zoéttym serem -
klasyka w nowej odstonie

Delikatna satatka z pora z z6éttym serem to propozycja, ktodra
tgczy w sobie stodkie i stone smaki w idealnej harmonii.
Soczyste pory, pokrojone i przyprawione Delikatem Knorr,
stanowig baze tej wyjatkowej kompozycji. Po 10-minutowym
odpoczynku i odcis$nieciu nadmiaru wody, pory zachowujg swo0ja
chrupkos¢ i aromat.

Dla kogo?

Ta satatka to doskonaty wybor dla mitosnikéw lekkich przekasek
z charakterem. Potgczenie stodkiego ananasa, kremowego sera
z6ttego 1 chrupigcej marchewki zadowoli nawet wybredne
podniebienia. To propozycja dla oso6b cenigcych sobie
roznorodnos¢ smakéw i tekstur w jednym daniu.

Na jaka okazje?

Satatka z pora sprawdzi sie zardéwno jako dodatek do obiadu,
jak 1 samodzielna przekaska na spotkaniach rodzinnych czy
przyjeciach. Jest lekka, ale sycgca, dzieki czemu doskonale
uzupetni grillowane miesa Llub bedzie gwiazdg szwedzkiego
stotu.

Czy wiesz o tym?

Por to warzywo bogate w witamine C 1 przeciwutleniacze. W
potaczeniu z biatkiem z sera zo6t*tego i btonnikiem z fasoli
tworzy wartosciowy positek, ktdéry nie tylko smakuje, ale
rowniez dostarcza organizmowi cennych sktadnikéw odzywczych.


https://multicook.zgora.pl/blog/salatka-z-pora-z-zoltym-serem/

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowal z dodatkami — sprdébuj dodal prazone
pestki stonecznika dla dodatkowej chrupkosci 1lub zastap
ananasa mandarynkg dla innego akcentu stodyczy. Satatke mozna
rowniez poda¢ na lisciach sataty rzymskiej, tworzgc elegancka
przystawke na specjalne okazje.



